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Street Food Polska najbardziej opiniotwérczy w Polsce blog posdwiecony ulicznemu jedzeniu.
Czesto cytowany w mediach ogélnopolskich jako blog ekspercki.
30 000 fandw na Facebook'u, 70 000 unikalnych uiytkownikéw i ponad 350 000 odslon co miesigc.



Slowem wstepu

»Przyjemnos¢ jest poczatkiem i celem zycia szczesliwego”
pisat Epikur.

Pomyst na magazyn narodzit sie w mojej gtowie prawie dwa lata
temu. Pierwotnie miat nosi¢ nazwe Street Food Polska Magazine
i miat by¢ rozwinieciem bloga. Jednak pomyst ewoluowat, poja-
wiaty sie nowe tematy, ktére chciatbym poruszyé, a jednoczesnie
kompletnie nie pasowaty do tego, co na blogu opisujemy. Wiec
zamiast magazynu o ulicznym jedzeniu powstat plan, by wydawac
magazyn o szeroko pojetych przyjemnosciach.

Zgodnie z inng mysla Epikura ,Przyjemno$¢ brzucha jest
podstawa i korzeniem wszelkiego dobra”, bedziemy tutaj pi-
sa¢ o jedzeniu; w tym numerze przeczytacie miedzy innymi co
zje$¢ na Krecie czy krétka relacje z restauracji Baczewskiego
we Lwowie. Porusza¢ bedziemy takze inne tematy, ktére - w na-
szym przekonaniu - dajg przyjemno$¢, jak podréze czy dobre
trunki. Stopniowo tematyka magazynu bedzie sie poszerzac,
chcemy pisa¢ takze o motoryzacji, tytoniach czy modzie oraz
szeroko pojetej kulturze. Bo co to jest przyjemno$¢? Dla jednych
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bedzie to stot peten smakotykéw, dla innych butelka 20-letniej
whisky, jeszcze inni osiggajg rozkosz odwiedzajac nowe miejsca,
a inni czujac wiatr na twarzy, kiedy mkna harleyem przed siebie.
Przyjemnoscia moze byé tez Swiety spokdj, o czym przekonuje
w wywiadzie Tomek Tomczyk, czyli Jason Hunt, najbardziej zna-
na posta¢ polskiej blogosfery. W tym numerze piszemy takze
0 szesSciu magicznych miejscach na weekend w Polsce wedtug
TasteAway, o baraniej gtowie, ktéra Norwedzy jedza na Swie-
ta, o raju blisko Polski — Vai Bai, o wizycie w National Corvette
Museum, o podrézy harleyem z Pétnocy na Potudnie, jak sie pro-
wadzi polskiego food trucka w Nowym Jorku i o mito$ci do przed-
miotow z logo nadgryzionego jabtka.

Jak widzicie, ilu ludzi, tyle przyjemnosci. Wiec tematéw do
pisania nam nie zabraknie. Mamy nadzieje, ze i Wy podzielacie
nasze zamitowanie do hedonizmu i bedziecie siega¢ po Epicure
Magazine. Zapraszam do lektury.

P.S. To pierwszy numer, wiec na pewno nie ustrzeglismy sie
btedow czy potknie¢ — z gory prosimy o wybaczenie i czekamy na
Wasze opinie.

Zorz Ponimirski
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jest tworcze ~

Czym jest przyjemnosé, sukces i dlaczego bycia szczesliwym
trzeba sie samemu nauczy¢ - méwi nam Jason Hunt, jedna

z najbarwniejszych postaci polskiej blogosfery i social
mediow

Epicure Magazine: Co jest najwieksza przyjemnoscia w Twoim
zyciu?

Jason Hunt: Swiety spokdj. To, ze nie jestem zalezny od czyjego$
widzimisie. Nie martwie sie o to, ze musze o konkretnej godzinie
wstac, oddac tekst do akceptaciji, ze kto$ zwolni mnie z pracy,

nie martwie sie o to, czy wykarmie rodzine, bo na szczescie jej

nie mam. To jest m6j najwiekszy sukces zyciowy — posiadanie
zycia z pewnymi pozorami niezaleznosci. Pozorami, bo - mimo
wszystko - jestem od czego$/kogo$ zalezny. Chocby od czytelni-
kow moich ksigzek - jak przestang mnie czyta¢, to dupa, koniec
niezalezno$ci, bo nagle trace swoj kapitat. Ale ta zaleznos¢

nie blokuje mnie na co dzien, nie mys$le o niej, bo nie musze.

Jak bytem maty, to sobie obiecatem, ze bede prowadzit takie zycie,

ktore nie bedzie polegato na cigzkiej pracy. Moja praca jest fatwa.
Zyje nig caty dzien, ale nie jest to co$, co mnie wykancza.

Jestes czlowiekiem, ktory lubi sobie sprawia¢ przyjemnosci.

Na Twoim blogu czy Instagramie dominuja zdjecia ze SPA,
dobrych hoteli, wyjazdéw - miejsc, ktore kojarza sie z hedo-
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nizmem. Lubisz otacza¢ sie tadnymi rzeczami, markowym
sprzetem. Dlaczego?

- Bo zazwyczaj to, co markowe, jest lepsze od tanszych zamienni-
kéw. Poza tym nie naleze do tych oséb, ktére na widok drogiego
produktu uruchamiajg myslenie ,, przeciez mozna kupi¢ podobny,
ale tanszy” lub ,po co przeptaca¢ za logo?" Tak, zawsze i wszystko
mozna kupi¢ taniej. Gdybym zyt zgodnie z taka filozofia, to pewnie
wcigz bytbym marnym dziennikarzem. Albo czym$ gorszym.

Taki chyba tez byt cel Twoich dziatan — doprowadzi¢ do sytu-
acji, kiedy stac¢ Cie na sprawianie sobie przyjemnosci?

- Dtugo nie byto mnie sta¢ dostownie na nic, wiec w jakim$ sensie
teraz sobie odbijam te chude lata. Tyle ze nadal mam poczucie,
ze na wiele rzeczy, ktore bym chciat, nadal mnie po prostu

nie sta¢. Jak lece do NYC czy Dubaju, wiem, ze bede tam

przez ograniczony czas, wiec i ta przyjemnos$¢ jest ograniczona.
W moim przypadku nadal jeszcze nie ma nic trwatego.

Gdyby$ miat komus doradzi¢, jak czerpa¢ przyjemnos$é

z Zycia...

- Nie da rady. Gdybym byt jakim$ zakichanym coachem, to pewnie
znalaztbym ci kilka formutek o tym, jak by¢ zwyciezca, jak zy¢
szcze$liwie i tak dalej. Dobra rada nie zmienisz niczyjego zycia.

Te wszystkie motta typu ,zyj tak, jakby kazdy dzien miat by¢
twoim ostatnim™ i inny betkot z ksiazek

0 pozytywnym mysleniu, to wielki bulshit.
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Jesli chcesz zy¢ szcze$liwie, musisz sie tego nauczyé, ale przede
wszystkim nie mozesz ocenia¢ poziomu szcze$cia przez pryzmat
pieniedzy, zdrowia czy mitosci. Mozesz by¢ szcze$liwy w pracy

na etacie, zamiatajac ulice, mozesz by¢ szczesliwy zyjac

na zasitku. Ludzie na ogét chca by¢ szczesliwi bez zmiany swoich
nawykow. Nie ma przypadku w tym, ze chodza na wszystkie wy-
ktady motywacyjne, kupuja motywujace ksiazki i gdwno ze swoim
zyciem robia. Ich zycie nadal wyglada tak, jak przed wyktadem
czy lektura. Moja rada dla tych, ktorzy chca mie¢ nieco lepsze zy-
cie jest... troche niezwykia. Czytaj ksigzki. Ale nie tylko te motywa-
cyjne, obiecujace, ze zmienig twoje zycie. Naucz sie czytac kazdy
rodzaj literatury, czytaj duzo, a zobaczysz, jak twoja wyobraznia
bedzie sie rozwijata. Ogladaj filmy — kazde kino. Im bardziej
bedziesz poznawat czyje$ historie, tym tatwiej bedziesz budowaé
swoja. Cheesz byé szczesliwy? Musisz mie¢ swoja historie. Musisz
albo zacza¢ ja tworzyé, albo juz ja opowiadac. Szczescie to nie jest
co$, co pojawia sie nagle. Szczescie jest skutkiem $wiadomych
dziatan, ktére do niego prowadza.

Dla wielu ludzi jeste$ cztowiekiem sukcesu. Podrézujesz,
wydajesz ksiazki, bytes w mitycznym Nowym Jorku - zrobite$
wiele z tych rzeczy, ktére zaplanowates. Nadal twierdzisz,

ze to nie jest sukces?

- Nie! Bo to jest taki sukces, jak by¢ szefem gangu podwdrkowego.
Dla kilku 0sob jestes szefem, ale jak wyjdziesz poza swoje podwor-
ko, to juz nic nie znaczysz. Pewnie, mozna by¢ szcze$liwym

jako szef podworkowej bandy. To jest w porzadku. Ale mozna tez
mie¢ wieksze ambicje i zosta¢ szefem wszystkich szefow. Jestem
typem cztowieka, kt6ry teraz chce wyj$¢ poza swoje podwdrko.
Czuje sie catkiem szczesliwy na tym podwdrku, ale nie popadam
w samozachwyt. Zobacz, siedzimy tutaj juz pét godziny i nikt nas
nie poznaje. To wszystko, co do tej pory zrobilismy, nie ma zadnego
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wptywu na ludzi, ktérzy nas mijaja. Mozna by¢ z tego powodu
szczes$liwym, ale mozna tez by¢ z tego niezadowolonym. Bo nieza-
dowolenie jest tworcze, pcha cie do kolejnych dziatan.

Najlepsza rzecz, jaka Cie spotkata? Najwieksza przyjem-
nos¢, jaka sobie sam sprawites? Pytam o co$ przyziemnie
materialnego.

- Jejku... jedzenie? Nie... Przedmioty? Czy bytem szczesliwy

z powodu kupna jakiej$ rzeczy? Kurcze... Czekaj. Najlepszy zakup
w tym roku... Daj mi chwile. Mam! Najprzyjemniejsza rzecz, jaka
sobie w ostatnim czasie zafundowatem to byto 10 dni w Abu Dabi.
Decyzja podjeta z dnia na dzierh i wakacje, jako remedium

na zmeczenie po napisaniu ,Social Media Start”. To byto to! A jesli
chodzi o sprzet, to twoje pytanie uzmystowito mi, ze nie ciesze sie
z posiadania sprzetéw w chwili, gdy je kupuje. Dopiero po jakim$
czasie, po ilus tam godzinach, dniach, tygodniach mechanicznego
uzywania mysle sobie ,,0 kurcze, to byt dobry zakup!". Tak byto

np. z MacBookiem. Najpierw mnie wkurzat, a po kilku tygodniach
- Wow! To byta najlepsza decyzja zakupowa w roku!". Mam bardzo
duzo drobnych przyjemnosci, nie jestem w stanie ci powiedzie¢,
co bylo z tego wszystkiego najbardziej. Chyba nic, bo to sa wszyst-
ko takie naprawde drobne przyjemnosci. Na co dzien tego nawet
nie zauwazam. Wydaje mi si¢, ze najszcze$liwszym cztowiekiem
bytem wtedy, kiedy kazdego dnia budzitem sie w Nowym Jorku.

Na to czekatem. Twéj wyjazd, to zdjecie w bluzie na ulicach
NYC byto dla mnie synonimem Twojego sukcesu, spetnienia
marzen.

- Dla mnie sukces bedzie wtedy, kiedy bede mogt decydowac,
czy chce by¢ tam, czy w Kielcach, czy w Warszawie. Bo na razie
nie moge jeszcze o tym decydowac. Nowy Jork byt potwierdze-
niem, ze ide w dobrym kierunku i zacheta, zeby jeszcze bardziej
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aucz sie czyta¢ kazdy
rodzaj literatury, czytaj
duzo, a zobaczysz, jak twoja
wyobraznia bedzie sie rozwijala.

sie staraé. Zeby osiagnaé status, ktéry pozwoli mi zamieszka¢
tam na state w warunkach, jakie sobie wymarzytem.

Zeby mie¢ w zyciu wybér. Jedna z moich definicji szcze$cia
jest to, zeby mie¢ realny wybor. Zeby nie rezygnowaé z czegos,
bo mnie na to nie sta¢.

Nie czujesz jeszcze przesytu?

- Nie czuje. Ciagle do czego$ daze i co roku moéwie sobie ,jeszcze
troche, jeszcze trzeba popracowac”, zeby osiagnac cos, co pozwoli
mi w jakim$ stopniu spocza¢ na laurach.

Masz juz zaplanowane, co bedziesz robit, kiedy spoczniesz
na laurach?

- Wydaje mi sie, ze wtedy moje zycie wcale nie bedzie sie bardzo
roznic¢ od tego, co robie teraz. Nie uciekne od tworzenia w sieci,

nie uciekne od pisania ksiazek, bo na tym sie znam i lubie to robié.

Po prostu bede to robit w innych, lepszych warunkach.

Stworzyte$ marke, ktéra kojarzy sie... no wiasnie - z czym?

- Wydaje mi sie, ze gtéwnie z blogosfera. Chociaz... czekaj. Kiedy$
kojarzytem sie gtdwnie z blogosfera, teraz chyba bardziej z social
mediami jako takimi. Ale to tez raczej dzigki ksiazkom, ktére napi-
satem, niz moimi dziataniami w Social Mediach. To wiasnie ksiazki
w duzym stopniu budujg méj obecny wizerunek.

Masz sto tysiecy zaprzysiegtych fanek, a jednoczesnie jestes
osobga bardzo kontrowersyjna. Masz duzo wrogow?

- Wrogéw mam mato, bo na co dzien nie daje im pola do popisu.
Jestem uwazany za kontrowersyjnego, chociaz tak naprawde

nie jestem kontrowersyjnym twérca. Dawniej tak, ale teraz?

Nie pisze kontrowersyjnych ksiazek czy tekstéw, unikam jak moge
medidw, nie udzielam wywiaddw, w ktérych mogtbym dawaé
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hejterom pozywke. Oni oczywiscie sie znajduja, ale na co dzien
wiasciwie ich nie zauwazam. Wiesz, mam wrazenie, ze hejterem
jest osoba, ktdéra na ogdét nie ma sensownego motywu. Hejtuje,

bo hejtuja jego koledzy, bo tak wypada w jego Srodowisku.

To osoby z mentalnoScig pasozyta, czyli najwieksze zainteresowa-
nie ze strony znajomych osiagaja wtedy, kiedy na kim$ pasozytuja.
Taka osoba sama z siebie nic nie stworzy, a hejtujac kogos,

o kim jest gtosno, czeSciowo spija ten fejm. Wiec wiekszos¢ hej-
teréw ma mentalno$¢ pasozyta, mniejszo$¢, nie wiem, moze 5%
to osoby, ktore majg powdd, zeby atakowac. Nie ma sensu robi¢
ze mnie $wietoszka, kto$ kiedy$ mdgt sie poczu¢ urazony jakim$
stowem, zdaniem, nie wiem — czymkolwiek. | taka osoba niech
sobie krytykuje, jej Swieto prawo. Takich ludzi szanuje, tym bar-
dziej ze sam czesto tworze co$, co jest w opozycji do wiekszosci.
Praktycznie caty moj blog jest oparty na antymainstreamowym
mysleniu. Staram sie nie myslec¢ tak, jak wiekszo$¢, szukam innej
drogi, co nie kazdemu sie podoba.

Jakie masz plany na przyszio$¢?

- W najblizszym czasie skupie sie na aktualizacji mojej pierwszej
ksigzki, otworzeniu pierwszego kursu online dla tworcow i dokon-
czeniu prac nad kolejng ksigzka.

TOMEK TOMCZYK

bloger, pisarz, autor ksiazek ,Social Media Start”, , Bloger i Social Media",
,Blog - pisz, kreuj, zarabiaj", ,Thorn”

(sklep.jasonhunt.pl).

Kochaja go kobiety, hejterzy nienawidza, a wszyscy mu zazdroszcza.
jasonhunt.pl/

facebook.com/JasonHunt/
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Applgj a milosS¢

W internetach najbardziej kojarze sie z osobnikiem,

ktory 90% czasu spedza w knajpach lub przy zastawionym
stole. Przewrotnie, do pierwszego numeru Epicure Magazine
postanowitem opowiedzie¢ o mojej mitosci do... przedmiotow.
0 przyjemnosci, jaka czuje obcujac z maszynami, noszacymi
logo nadgryzionego jabtka. Chociaz nie... ,maszyny” brzmia
jakos$ bezdusznie, a moje iUrzadzenia sa tak piekne i daja mi
taka przyjemnos¢ z uzytkowania, ze dusze posiada¢ musza!

Pierwszym moim iPhone'm byt 3 GS 16 GB. Uzytkowatem
go dos¢ krotko, ale dat mi przedsmak tego, co oferuje Apple swo-
im wyznawcom. Wtasnie tak — wyznawcom. Zrozumiatem to, kie-
dy w moim domu zagoScit pierwszy, kupiony okazyjnie MacBook
(model Alu). Kiedy dotknatem cudownie chtodnej, aluminiowej
obudowy... Kiedy potozytem rece na gtadziku i zrozumiatem,
ze nie potrzebuje myszki... Kiedy moje palce zaczety stukac w kla-
wisze najlepszej na Swiecie klawiatury... Kiedy po miesigcu pracy
z zaskoczeniem uzmystowitem sobie, Ze ani razu nie zawiesit mi sie
system, a kazde podpiete do Maka urzadzenie po prostu dziata...
Statem sie MacWyznawca. | wiedziatem, ze zakup kolejnych iUrza-
dzen jest tylko kwestig czasu.

Zanim jednak wszedtem w posiadanie iPada i kolejnego iPho-
ne'a, dostatem MacBooka Air. To byt szok! Nie mozna przeciez ro-
bi¢ tak cienkich komputerdw! | takich pieknych! Minety ponad trzy
lata, a ja nadal nie czuje potrzeby zmiany sprzetu na nowszy. Nadal
odczuwam cholerna przyjemno$¢, siadajac przed 13" ekranem,
ktéry mimo braku Retiny spetnia w 100% wszystkie moje oczekiwa-
nia. Nie najnowsze, ba — przestarzate bebechy? Nie w tym przypad-
ku! Sprzezenie sprzetu i systemu jest tak doskonate, ze naprawde
nie odczuwam zadnego dyskomfortu podczas pracy. Nie wyobra-
zam sobie teraz przej$cia na inny system. OSX to system, ktory
sprawia, ze praca jest przyjemnoscia. Podobnie z iOS.

Na iPadzie przegladam media spoteczno$ciowe, czytam ksigzki
i prase, czasami odpowiadam na maile. iPad Air 2 jest cieniutki, le-
ciutki, doskonaty. Czytam rano artykuty z aplikacji Clou, trzymajac
go w jednej rece, a w drugiej kubek z kawa. Ostatnio zastanawiam
sie nad uczynieniem z niego minikomputera, dokupujac klawiature
Bridge Air, ktéra nie tylko ma klawisze jak MacBook, ale tez piekny
wyglad.

iPhone. Aktualnie posiadam iPhone'a 6 s Plus. Ten telefon co-
raz czesSciej zastepuje mi kilka urzadzen. Odkad go mam, wtasci-
wie przestatem wozi¢ z sobga aparaty, bo zdjecia, jakie nim robie,
wystarczajg na potrzeby bloga i naprawde maja jako$¢ fotek ro-
bionych nieztg cyfrowka. Oczywiscie nie roszcze sobie prawa do
bycia ekspertem, ale fakt, ze zdjecia robione iPhone'ami, zdoby-
wajg coraz czesciej miedzynarodowe nagrody na konkursach foto-
graficznych, takze o czym$ Swiadczy. iPhone zastepuje mi tablet,
bo 5,5" ekran jest wystarczajaco duzy i wyrazny, by na nim czytac.
Wysytam z niego maile, obstuguje fan pages i czesto jest jedynym
komputerem, jaki mam przy sobie. No i jest oczywiscie piekny.
A to dodatkowo podnosi przyjemnos¢ jego uzytkowania.

Czasami fapie sie na tym, ze uktadam obok siebie MacBooka,
iPada i iPhone’a i po prostu na nie patrze. Oczywiscie wszystkie
urzadzenia sg w jednakowym kolorze — Silver. Czy to juz fety-
szyzm? Nie wiem. Wiem natomiast, ze kiedy musze ktéregos z tych
urzadzen uzy¢ do pracy — robie to z najwyzsza przyjemnoscia.
I nic nie wskazuje na to, ze cokolwiek sie zmieni.

Zorz Ponimirski
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MALAHOVE

czyli Barania Glowa

Kiedy Wiesiek powiedziat, ze zjadt
pieczona fape niedzwiedzia podana
podczas jednej z zaktadowych imprez,
nie wierzytem, bo kto widziat takie cuda.
Dopiero, gdy zobaczytem na talerzu
norweski przysmak zwany Barania
Giowa, datem koledze wiare.

Smalahove, bo tak nazywa sie owa Barania
Gtowa, to tradycyjne bozonarodzeniowe
danie i - jak wiekszos¢ tradycyjnych norwe-
skich dan - bierze sie z biedy panie, z biedy.
Uwierzcie mi, aby zje$¢ to danie, musi-
cie mie¢ albo mnéstwo samozaparcia, albo
by¢ po szklance tutejszej Aquavity o smaku
i mocy naszego bimbru. Cho¢ potaczenie
samozaparcia i alkoholu tez nie jest zte.
Jak sie to przyrzadza? Najpierw nalezy
opali¢ teb, by pozby¢ sie wszelkiego owto-
sienia. Je$li masz odpowiednig odporno$e,
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bierzesz sie za usuniecie moézgu. Jesli
nie dasz rady, z checig podejmie sie tego
Norwezka. Zrobi to z uSmiechem na ustach.
Mozesz tez kupi¢ gotowy teb, a w zasadzie
potowe, bo tak sie to danie podaje. Wtedy
gtowka jest juz i sprawiona, i osolona,
i podwedzona.

A potem? Sru do gara. Jak u nas kure.
| okoto dwie godziny gotujesz. Czy $mier-
dzi? Jak cholera!

Nastepnie naktadasz na talerz, podajesz
do tego ugotowane wczesniej nieobrane
ziemniaki i na przyktad zsiekang brukiew.
Proste, by nie powiedzie¢ prymitywne,
prawda? A jednak danie to uwazane jest za
niebywaty przysmak.

Doswiadczenie nabyte podczas obco-
wania z tradycyjna, wyborng norweska
kuchnig, méwi mi, ze najlepiej to wszystko
jak najszybciej przetykaC i rdwnocze$nie
usmiecha¢ sie, chwalac potrawe i gtaskac¢
sie btogo po brzuchu.

Gospodarze beda zachwyceni. O ile
policzki nie s3 jeszcze takie zte, to twardy
jezyk juz niekoniecznie, a oczy to juz szcze-
golnie, prawda? | nie mam tu na mysli cze-
Sci ciata gospodarzy.

Dobrze jest, gdy jedzeniu towarzyszy
mocny alkohol, ktdéry ztagodzi przykro$¢
spozywania positku.

Natomiast kiedy indziej opisze wrazenia,
towarzyszace spozywaniu pieczonej poled-
wicy z tosia, ktéra byta... mmm... przepysz-
na. Ale to pdzniej.

Poki co, smacznego!

Przemo Saracen

Tekst pierwotnie ukazat sie

na blogu autora:
http://www.przemosaracen.pl/
smalahove-czyli-barania-glowa/

Zdjecie zrodto: https://en.wikipedia.org/wiki/
Smalahove#/media/File:Smalahove01.JPG

»
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"~ Legendarna polska

marka wodki wrocita
do kraju po 72 latach

Jeden oktawy wielbi Stowackiego,
Drugi znajduje caly smak w sonecie,
Dla mnie zas cztery wodki Baczewskiego
Tworzq najlepszy czterowiersz
na swiecie...
Henryk Zbierzchowski, poeta Iwowski

Przewyborne masz likiery,

Wiec wyrazam zachwyt szczery,
Lecz ten fakt razqcy wielce,
Piszesz ,, Lamberg” na butelce,
I cho¢ Habsburg emigrantem,
Zwiesz sig ,,c. k. lieferantem ™!
Drzisiaj nawet Ameryka

Twe likiery chetnie tyka.

Chcesz eksportu mie¢ monopol,
Zamiast ,,Lamberg” pisz ,, Leopold”.
I miast poic c. k. krwawe,

Daj ,, Szczutkowi” twa dostawe!

J.G. Wierszyk z1921r. ,Do Pana Baczewskiego”

1782 roku rodzina Baczewskich
Wuruchomi+a w  Wybranéwce pod
Lwowem pierwsza polska destylar-
nie alkoholu. W 1810 roku syn zatozycieli,
Leopold Maksymilian Baczewski przenidst
zaktad do Lwowa, gdzie z ogromng pasja
rozwijat nowe produkty oraz wprowadzat naj-
nowsze dostepne na Swiecie technologie.
Aparature do produkowania spirytusu w po-
dwadjnej kolumnie rektyfikacyjnej, wymyslong
przez Eneasza Coffeya, sprowadzit do wytwor-
nijuzwdwallata po jej skonstruowaniu. Likiery,
rosolisy i wodki produkowane w tej techno-
logii byty znacznie czystsze i tagodniejsze
od alkoholi produkowanych przez konkuren-
toéw, dzieki czemu produkty Baczewskich nie-
zwykle szybko zyskaty renome i popularnos¢
nie tylko we Lwowie, ale rdwniez w catym im-
perium austro-wegierskim.

O znakomitej jakosci wyrobow fir-
my Baczewski $wiadczy fakt, ze w 1810
roku wytwornia zostata uhonorowana
przez wiadze austriackie niezwykle ce-
nionym przez kupcow i producentéw
Godtem Cesarskiego Orta, upowazniajagcym
do umieszczenia na szyldzie i etykietach
napisu ,Cesarsko-Krdlewski Dostawca
Dworu” (K.u.K. Hoflieferant).

»



W 1856 firme odziedziczyt prawnuk za-
tozycieli Jozef Adam Baczewski (1829-1911),

absolwent Technologii na Uniwersytecie
Lwowskim, powstaniec styczniowy i wielki
filantrop. Dzigki jego $miatym pomystom
firma juz wkrotce zdobyta naczelne miejsce
w przemysle alkoholowym. Po opanowaniu
rynku wewnetrznego Baczewski przekroczyt
granice kraju i pokonujgc zagraniczng kon-
kurencje rozszerzyt renome polskiej wodki
na obcych rynkach, do czego przyczynity
sie miedzy innymi liczne nagrody na wysta-
wach miedzynarodowych (wystarczy wymie-
ni¢ kilka: 1866 - Wieden, 1867 - Paryz, 1869
- Amsterdam, 1872 - Moskwa, Londyn).
Na sukces ten wptyw miaty nie tylko dosko-
nate technologie, firmowa receptura czy wy-
Smienita jakos¢ wodek i likierow, ale takze
dobrze zaplanowane akcje reklamowe. Jozef
Adam byt bowiem geniuszem reklamy, jed-
nym z pierwszych przedsiebiorcow w Europie
Srodkowej, ktéry wprowadzit dziatania mar-
ketingowe na wielkg skale. Z jego inicjatywy,
by odrézni¢ sie od konkurentéw, wodke zacze-
to sprzedawac nie w zwyczajnych butelkach,
ale w charakterystycznych karafkach. Na wiel-
kiej wystawie przemystu krajowego w 1894
roku ufundowat pawilon wtasnie w ksztatcie
ogromnej karafki. Nic wiec dziwnego, ze jego
inicjaty widnieja do dzisiaj w nazwie firmy.
Baczewscy stale podnosili  jakos¢
i uatrakcyjniali opakowania swoich wy-
robow. Nie szczedzili réwniez pieniedzy
na propagowanie swojego produktu w pra-
sie codziennej, periodykach i odrebnych
wydawnictwach reklamowych. Butelki miaty
rozmaite ksztatty, barwe i wielko$¢, kazda
byta opatrzona wypuktym napisem uwierzy-
telniajgcym pochodzenie trunku. U zarania
Il Rzeczypospolitej firma Baczewski prze-
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prowadzita pierwsza w Polsce profesjonalng
kampanie reklamowa. Zamoéwiono w agencji
kilkadziesigt rysunkow reklamowych, ktore
pojawiaty sie w czasopismach. Estetyka i r6z-
norodno$¢ reklam zachecaty do ich zbierania.

O popularnosci wédek Baczewskiego
Swiadczy rowniez fakt, ze 6wczesni sa-
tyrycy w swoich tekstach uzywali stowa
»Baczewski" jako synonimu wodki. Na przy-
ktad w Iwowskim ,Szczutku” ukazat sie taki
zart: Rozmawia dwoch czekistow. Starszy
stopniem pyta: ,A towarzysz w Polsce
na dywersji byt? A Baczewskiego przywidzt?".

Po Smierci JA. Baczewskiego w 1911
roku firme prowadzili jego synowie Leopold
(1859-1924) i Henryk (1864-1930). Leopold
byt postacig niezwykle barwna. Chemik, kt6-
ry zdobywat edukacje na uniwersytetach
Lwowa i Wiednia, wyktadat chemie w Akademii
Rolniczej w Dublanach, byt jednym z funda-
torow Krajowej Szkoty Gorzelnictwa, Stacji
Fermentacyjnej, wicemarszatkiem powiatu, wi-
ceprezydentem Izby Handlowej i Przemystowej
oraz kawalerem orderéw Zelaznej Korony
i Franciszka Jozefa. W Wyzszej Szkole Handlu
Zagranicznego Leopold Baczewski ustanowit
fundacje swego imienia dla zdolnych studen-
tow. Jego brat, adwokat dr Henryk Baczewski,
kawaler orderu Franciszka J6zefa, przez dtugie
lata byt radnym miasta Lwowa. W firmie odpo-
wiadat za finanse.

Po zakonczeniu | wojny $wiatowej rozpo-
czat sie nowy okres dziatania fabryki.

Nowy wiasciciel Stefan Baczewski z wielka
gorliwoscig wzigt sie do rozbudowy rodzin-
nej firmy. Stawna wytwdrnia znakomitych
alkoholi zostata wyposazona po raz kolejny
w najnowoczesniejszy sprzet technologiczny.
Jak glosita dwczesna reklama:
~Fabryka posiada 2 maszyny

Leopold Baczewski
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parowe o sile 125 kw, 14 motoréw o tacznej
sile 70 kw, 3 dynamo o tacznej sile 500 amp;
1 turbo-dynamo o sile 200 amp i caty szereg
pomp parowych.

Rafineria posiada 3 aparaty rektyfika-
cyjne systemu Barbeta-Pompego i Savala
0 sprawnosci 336 hektolitrow dziennie,
5 aparatéw do destylacji ziét i innych surow-
céw oraz prasy hydrauliczne; personel tech-
niczny liczy 20, administracyjny - 30 osdéb
oraz 300 robotnikdw. Zdolno$¢ wytwoércza
fabryki wynosi dziennie 4, 5 wagonéw”.

Dzieki pomys$Inemu kierownictwu Stefana
Baczewskiego, firma osiggneta najwyzsze
szczyty swej stawy. Likiery i wodki ekspor-
towano niemal do wszystkich krajéw euro-
pejskich, do Kanady, Ameryki Potudniowe;
i Australii. Prawdziwym triumfem staty sie
wyniki Londynskiej Wystawy Spirytusowej
w 1925 roku, kiedy to wyroby firmy zdobyty
wszystkie mozliwe nagrody, o czym dono-
sita europejska prasa. By promowac swoje
produkty, Stefan Baczewski podpisat takze
kontrakty z dwoma polskimi transatlantyka-
mi: MS Pitsudskim i MS Polonia.

Baczewski byt tez pierwszym produ-
centem alkoholu, ktory uzywat na co dzien

transportu lotniczego. Od 1930 roku wyro-
by J.A. Baczewski byty wysytane samolota-
mi do Paryza, Pragi i Wiednia, gdzie firma
otworzyta swoje filie.

W catej Polsce J.A. Baczewski goscit
na stotach podczas najwystawniejszych
przyje¢ i bali, na ktorych bawity sie elity
Drugiej Rzeczypospolitej. Ciekawym przy-
ktadem dziatanh marketingowych firmy byto
umieszczanie na niektdrych etykietach slo-
ganu “Jedyna wodka poréwnywalnej jakosci
jest ta produkowana przez Piotra Smirnoffa
z Rosji". Fabryka Smirnoffa wprowadzita
w odpowiedzi serie analogicznych etykiet.

Po 17 wrzesnia 1939 roku owoce wielo-
letniej pracy rodziny Baczewskich zostaty
zniszczone podczas bombardowania Lwowa
przez Luftwaffe, a nastepnie rozgrabione
przez sowieckiego okupanta. Tragicznie zgi-
neli: Adam Baczewski, syn Henryka, i Stefan
Baczewski, syn Leopolda. Przedstawiciele no-
wej wiadzy wagonami wywozili likiery i wodki
Baczewskiego w fantazyjnych butelkach
do Moskwy.

Na szczescie, potomkowie Baczewskich
odzyskali po wojnie prawa do znaku towa-
rowego i w 1956 roku, wspolnie z Eduardem

Gesslerem, wznowili produkcje w oparciu
0 zachowane receptury w wiedenskim od-
dziale firmy pod nazwa ,Altvater Gessler -
J.A. Baczewski”, gdzie do dzisiaj produkowa-
ne sg liczne alkohole, miedzy innymi stynna
na catym Swiecie i nagradzana licznymi me-
dalami ziemniaczana wddka ,,Monopolowa”.
O przywigzaniu wiascicieli do tradycji naj-
lepiej $wiadczy fakt, ze na etykietach trun-
kédw oprocz napisu ,J.A. Baczewski” wcigz
umieszczaja napis: ,,Fondée 1782 Lwow”.

W roku 2011, po 72 latach na emigraciji,
marka J.A. BACZEWSKI wrdcita na polski
rynek. Na te okazje zaprojektowane zo-
staly specjalne butelki w ksztalcie karafek
oraz nowe etykiety, przeznaczone wytacznie
na polski rynek. Produkt dostepny jest w bu-
telkach o objetosci 500 ml (sugerowana cena
40 z) i 700 ml (sugerowana cena 50 zt),
a jego importem i dystrybucja w Polsce zaj-
muije sie firma Ambra S.A.

Wiecej informacii udziela

Pawet Gorczyca, dyrektor zarzadzajacy
na Polske: p.gorczyca@agjab.com,

tel. 601-20-20-01. Zdjecia sa dostepne
na www.facebook.com/JABaczewski
oraz na www.baczewski-vodka.pl



http://facebook.com/JABaczewski
http://baczewski-vodka.pl
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Zakochatem sie. Ten kraj mnie urzeka,
dziewczeta uwodza, a kuchnia kusi.
Nie moglem sobie zatem odmowic
przy kolejnej wizycie we Lwowie
odwiedzin w jednej z najlepszych
restauraciji w tej czesci Europy

- U Baczewskich przy Szerokiej. Polecaja
jawszyscy - i miejscowi, i przewodniki
turystyczne - a ja sktadam glehoki
pokton przodkom, ktorzy marke
wymyslili, i obecnym wiascicielom,
ktorzy ja przepieknie pielegnuja.

Juz od wejscia miejsce rézni sie od ty-
powych restauracji. Aby usigs¢ przy sto-
liku, nalezy przejs¢ przez sklep, w ktorym
gtownym asortymentem jest kilka gatun-
kéw wddki Baczewski oraz kilkadziesiat (!)
rodzajow nalewek, lezakujacych w ogrom-
nych karafkach. Ceny nie sg wygérowane,
mozna wybiera¢ spo$réd najwymysiniej-

L

szych ksztattow butelek i najrozniejszych
zestawow napitkéw. Zdecydowanie po-
lecam rozpoczecie wizyty od zakupéw,
bo po odwiedzinach w restauracji moze
po prostu zabrakna¢ sit.

Lokal jest kilkupoziomowy. Mozna za-
¢za¢ od przedwojennych piwnic i doskonale
zaopatrzonego baru ze Swietnymi drinka-
mi na bazie Baczewskiego (podawanych
w oparach suchego lodu) albo zasig$¢
w gtéwnej sali, w ktdrej - précz fortepianu
i klatek z papugami - u putapu znajdziemy
bardzo nietypowy zyrandol. Mozna tez
udac sie na pierwsze pietro, gdzie czeka
wspaniate patio, wprost idealne na letnie
wieczory.

Coz zatem spotka nas za drzwiami re-
stauracji? Ano przekonajmy sie wspolnie.
Cho¢ na potrzeby niniejszego artykutu
zaznaczam, ze jedynie liznatem tutejszej
kuchni i nawet w kilka wieczoréw nie da
sie przejes¢ wszystkich pysznosci z karty,
to jednak nic straconego -
tutaj sie wraca.




Choc¢by dla widoku sympa-

tycznego pana Oleha, serwuja-
cego dania w niespotykany nigdzie sposob.
Albo dla takich zdradliwych miniaturowych
buteleczek z kilkoma rodzajami trunkéw
rodziny Baczewskich, ktorych ceny nie
przekraczaja szesciu ztotych. Ja, zamiast
dan gtéwnych, polecam nieprzeliczona licz-
be przekasek. Na poczatek — zestaw szny-
tek na pachnacym, ciemnym wypiekanym
na miejscu chlebie (od 2 ztotych za sztuke).
Do tego idealnie pasujg znakomite wedliny
na pétmisku (wsrdd nich oczywiscie przy-
smak w postaci stoniny, czyli sato) garniro-
wane kawiorem.

gléwnej

sali oprocz

fortepianu
i klatek z papugami
znajdziemy bardzo
nietypowy zyrandol.
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Nie sposéb odmowi¢ sobie takze ty-
powego ukrainskiego $ledzia z ziemnia-
kami, podanego w wydrazonej butelce
Baczewskiego.

Oczywistoscig beda réwniez ,kietbaski
pana Michata” o obtednych smakach po-
dane ze $wietng konfitura. Niebo w gebie.
Dla odmiany mozna je popi¢ lokalng wédka
Kumpel, réwnie smaczng co Baczewski,
a ktorej 50 gramow kosztuje zaledwie 2 zto-
te. Ja prébowatem pieprzéwki, chrzandwki
i... wielu innych. Ceny przekasek natomiast
nie przekraczaja 20 ztotych.

Gdyby jednak po przekaskach zostato
Wam jeszcze miejsce, to czeka ogrom-
na karta dan gtownych. A w niej kolej-
na niespodzianka. Po takiej restauracji
nie spodziewatbym sie raczej sztandaro-
wych dan street foodowych. Tymczasem
jednym z najfajniejszych okazuje sie by¢
Lemburger, czyli hamburger po Iwowsku,
serwowany pomiedzy dwoma plackami
ziemniaczanymi (cena 11 ztotych).

Uwierzcie na stowo. Baczewscy to jedna
z najlepszych restauracji, w ktérej ostat-

nio jadtem. Od polskich rézni jg wszystko
- smak, detale, pomysty na dania, obstuga,
sposob powiadamiania kelneréw. A nawet
toalety, w ktérych na gosci czekajg praw-
dziwe reczniki. A na tych bardziej zme-
czonych ucztowaniem... mata podpoérka
pod gtowe.

Czy o czym$ zapomniatem w tej krotkiej
recenzji? No, oczywiscie. O legendarnych
Iwowskich $niadaniach Baczewskiego, gro-
madzacych ttumnie zaréwno mieszkancow
miasta, jak i licznych turystéw. W cenie
14 zlotych codziennie do 10.30 mozna
zjes¢ do woli, o ile oczywiscie znajdzie sie
dla Was miejsce, co w weekendy bywa bar-
dzo problematyczne. Atrakcjg S$niadania
jest ogromny wybor przer6znych dan zim-
nych, goracych, stodyczy, napojow, a takze
live cooking przy uzyciu przedwojennego
pieca...

| oczywiscie obowiazkowy kieliszek
(albo wiecej, jesli przypadniecie do gustu
oficjantom) zimnego Baczewskiego!

Do zobaczenia! | pamietajcie, Lwéw lezy
tylko 80 kilometréw od polskiej granicy.

ANDRZEJ ,,KASZPIR” KAZMIROWSKI

Fan umiarkowanie szybkiej gastronomii, uzalezniony
od burgeréw i dobrej muzyki. Tropiciel zurku i tatara,
nie znosi przebijania kanapek wykataczkami i czar-
nych rekawiczek u obstugi. Na hipsterow reaguje

jak Marta Seler na mrozonki. Wielbiciel well done

i weganskich kulek mocy. Zawsze jada w WARS-ie.

| 2yje =)

»

Restauracja Baczewskich, Lwow, ulica Szeroka 8, tel. +380 98 22 44444
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pokochat bigos I pierogi

0 promocji Polski w USA, prowadzeniu biznesu i urokach
kulinarnego zycia w NYC rozmawiamy z Grzegorzem
Gryzlakiem, wiascicielem pierwszego w Wielkim Jabtku
polskiego food trucka Old Traditional Polish Cuisine.

Epicure Magazine: Pytanie, ktore musi pas¢ — skad pomyst
na food trucka, sprzedajacego tradycyjna kuchnie polska

w USA? Kim sa Wasi klienci? Czy to giéwnie Polacy, teskniacy
za smakami z ojczyzny, czy moze ,,pierogi’s” maja swoich
wiernych fanéw wsrod Amerykanéw?

Grzegorz Gryzlak: Mieszkajac w NYC zawsze chciatem otworzy¢
Karczme Goralska na Manhattanie. Niestety, optata miesiecz-

na za lokal, wynoszaca 25 000 dolaréw, okazata sie za wysoka.

Pomyslatem, ze moge zrealizowa¢ swdj cel, otwierajac food trucka.
Moim celem byto promowanie polskiej kultury, tradycyjnego staro-

polskiego jedzenia. Otwierajac food trucka, mogtem te zamierze-
nia zrealizowac¢. Wspdlnie z moim kolegg Przemkiem Motyka krok
po kroku realizowali$my zadania, ktére przyblizaty nas do naszego
biznesu. Nigdy sie nie cofneli$my. Troche juz przezytem, wiec moj

charakter pomogt nam osiggna¢ cel, jakim byto otwarcie pierwsze-

go polskiego food trucka w Nowym Jorku. W 2012 roku zostalismy

L

wiascicielami Old Traditional Polish Cuisine Food Truck + Catering,
serwujacy polskie jedzenie: pierogi, kietbase, pyzy czy bigos.

Od czterech lat nasza firmy serwuje polskie produkty w NYC.
Klientami sa ludzie praktycznie ze wszystkich zakatkdw $wiata,
wywodzacy sie z réznych kultur. Przygotowujemy tez catering

i prywatne eventy dla duzych korporacji. W trucku mamy limitowa-
ne menu, natomiast menu cateringowe jest bardziej rozbudowane.

Nowojorska scena food truckowa jest najwieksza w USA?
Styszatem, ze po ulicach jezdzi tam ponad 1800 food
truckow?

W NYC Street Food jest bardzo popularny. Okoto 3000 mobilnych
bizneséw ma mozliwo$¢ pracy na ulicach pieciu dzielnic.

Jakich truckow jest najwiecej? Ktora kuchnia dominuje?
Jedzenie jest globalne, bez szczegdlnej dominacji. Polska ma swo-
jego przedstawiciela, a to w moim przypadku i w przypadku mojej
ojczyzny jest najwazniejsze.

Street food w USA to moda czy petnoprawny element sceny
gastronomicznej?

W USA biznes street food powstat wiele lat temu, wiec nie nazwat-
bym tego moda, tylko $rednim odtamem biznesu gastronomicz-

»
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nego. Wedtug mnie, coraz wiecej ludzi, firm, korporacji korzysta

z dziatalno$ci food truckdw ze wzgledu na mozliwos$¢ sprébowania
zroznicowanej, tradycyjnej i oryginalnej kuchni, pochodzacej z réz-
nych zakatkow $wiata.

Jak food trucki sa w USA odbierane? Traktuja Was jak fast czy
raczej slow foodowcow?

Nigdy nie bytem skromny. Nasz polski food truck mozna $miato
umiesci¢ w rankingu w pierwszej pigtce Street Food Truck w USA.
Jestem pewny, ze kazdy, kto korzysta z naszych ustug, ma podob-
ne zdanie. Zawsze i wszedzie Polska najlepsza byta, jest i bedzie.
Na nowojorskiej scenie street foodowej polski food truck ma swoja
wartos¢, ktéra budujemy codziennie, bedac czescig tego wspania-
tego miasta.

Czy to dobry biznes? Da sie z tego wyzy¢? Jaki jest Wasz
przepis na sukces?

Z moim partnerem biznesowym jesteSmy zadowoleni z tego,

co osiagnelismy, mamy nowe pomysty i niespodzianki do zreali-
zowania dla naszych klientow, ale - péki co - jest to nasza stodka
tajemnica. Wszystko w swoim czasie. Dla mnie kapusta w beczce
nie jest najwazniejsza, cho¢ wazna - najwazniejsza jest rodzina,
zdrowie oraz promocja Polski w USA. Na pewno ciezka praca zre-
alizujemy zadanie, ktére mamy do wykonania. Biznes zadaniowy
w moim zyciu sie sprawdzit, a to dla mnie najwazniejsze. Szkoty

i kursy, ktore ukonczytem w Polsce, oraz wiedza, ktérg nabytem
na ulicach NYC, na pewno mi sie przydaty. Teoria z praktyka,
dwie r6zne osobowosci w biznesie tworzg kolektyw, ktérego nikt
nie jest w stanie zatrzymac.

Czy w NYC odbywaija sie jakies zloty food truckow?
Obstawiacie koncerty, mecze lub inne wydarzenia? Gdzie was
znalez¢ i jak wyglada wasz typowy dzien pracy?

Odbywaja sie zloty, eventy, festiwale food truckéw — praktycznie
wszystkie masowe imprezy korzystaja z ustug branzy street food
trucks. Sami decydujemy, gdzie jedziemy, z kim wspétpracujemy.
Biznes food truck oraz catering jest specyficzny, wiec trzeba
zawsze bra¢ pod uwage kilka wariantow.

Zycie na ulicy szybko uczy, ale réwniez szybko moze cie wyelimi-
nowac z biznesu. Zawsze mamy oczy otwarte. Mamy kilka miejsc,
gdzie Old Traditional Polish Cuisine parkuje — na przyktad 47th
b/w Park & Lexington, 55th & Broadway, Financial District, 46th
b/w 5th & 6th, itd. Nie trzymamy normalnego grafiku — prak-
tycznie kazdy tydzien jest ruchomy. Przewaznie dzien wcze$niej
planujemy miejsce postoju naszego trucka.

Biznes food truckowy w Wielkim Jabtku wymaga znakomitej kon-
centracji na wielu szczeblach. Wstaje okoto 4-5 rano, potem szybki
wyjazd do bazy gdzie parkujemy samochdd i trzymamy produkty.
Po zatadowaniu samochodu wspdlnie z Przemkiem jedziemy

do miejsca, ktore wyznaczyliSmy na dany dzief. W 95 procentach
jest to parking w NYC. Uruchamiamy lodéwki i inne urzadzenia.
Gdy towar do sprzedazy jest juz zabezpieczony, trzeba wyskoczy¢
na $niadanie. Jest 7-8 rano. NYC zyje cata dobe, wiec zawsze
gdzie$ w city co$ zjemy. Mamy kilka ulubionych miejsc.

Po $niadaniu lecimy na dobra kawe, przewazne do Gregory's
Coffee. Okoto 9 zaczynamy codzienng procedure: gotowanie
wody, przygotowanie kietbasy na grilla, satatki itp. Lunch w NYC
zaczyna sie okoto 11, wiec na te godzine jestesmy do dyspozyc;ji
dla naszych klientéw. Okoto 12 zaczynamy gotowac i grillowaé

na maksa.

L
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Sprzedaz lunchu trwa najczesciej do godziny 3. Wtedy
zamykamy okno samochodu i lecimy do bazy. Jeszcze
mycie, towarowanie i przygotowania do kolejnego dnia. Okoto
4-4.30 wracamy do domu. Czasem mamy popotudniowa zmiane,
czyli serwujemy obiad. W tym uktadzie dzien pracy koncze
okoto 22. W ofercie mamy tez catering, wiec musimy zorganizowaé
g0 z rana, a pézniej skupi¢ sie na lunchu. Reasumujac, na pewno
w tygodniu mato $pie — wiele godzin spedzam w NYC. Nie narze-
kam, bo traktuje méj biznes jako cel w zyciu. Duze zmeczenie
nie jest w stanie nas zatrzymac. Realizujemy zadania,
ktdre przed sobg stawiamy — najwazniejszy dla nas jest serwis
lunchu na najwyzszym poziomie. Jako$¢ naszego jedzenia jest
naprawde wysoka, wiec nasi klienci majg znakomity obraz praw-
dziwej tradycyjnej staropolskiej kuchni.

Jak wyglada scena FT w USA? Integrujecie sie, dziatacie
wspadlnie przy jakich$ wiekszych projektach?

My nalezymy do New York Food Truck Association, wspotpracu-
jemy z r6znymi firmami, ktére zajmuja sie tym biznesem. Z tymi
firmami realizujemy nasze projekty. Kazdy ma swoje obowigzki

i zadania do wykonania. Najwazniejsze dla mnie jest to, zeby nasi
klienci oraz partnerzy biznesowi byli bardzo zadowoleni z oferowa-
nych przez nas ustug. Skupiamy sie na tym, co robimy

i nie wnikamy w to, co robi konkurencja. Mam respekt dla kazdego.

Zat6zmy, ze lece do NYC na tydzien. Nie bede zwiedza¢ za-
bytkow. Chce odwiedzi¢ jak najwiecej dobrych miejsc z jedze-
niem. Co by$ mi polecit? Zrobmy krotki przeglad - od street
foodu po restauracje.

Street Food: Old Traditional Polish Cuisine, King Souvlaki, Franky's,
Toum, Hamburger Warrior, Carribean Food, Big D's, Schnitzi
Nuchas, Valducci's, Mamu Thai.

Restauracje: Clinton St. Bakery, Keen's Steakhouse, Il Buco,
Maialino, Taverna Kyclades Astoria, Blue Water Grill, Lupa Osteria
Romana, Katz's Delicatessen.

Teraz odwrotnie - na co nie warto traci¢ czasu w NYC?
Slyszatem, ze hot dogi w Central Parku to porazka? Co jeszcze
jest Twoim zdaniem przereklamowane?

Na pewno na spanie. NYC zyje 24 h na dobe, wiec kazdy, kto tu
przyjezdza, powinien maksymalnie wykorzystac czas na zwiedza-
nie, jedzenie, rozrywke, zakupy, zabawe. W Wielkim Jabtku trzeba
sie bawi¢ i wydawa¢ pienigdze - to beda niezapomniane chwile

dla kazdego, kto tu przyjezdza. Raz sie zyje! Nie jem hot dogow
w Central Parku, wiec nie moge oceniac jakosci. Nie jestem

od oceniania street food biznesu w NYC - robie swoje i patrze
na siebie.

Kiedy lepiej zwiedzaé¢ NYC kulinarnie? W dzien czy noca?
Obydwie opcje sa dobre. NYC nigdy nie $pi - wszystko zalezy
od pojemnosci twojego zotadka oraz grubosci portfela.

W Polsce food trucki komunikuja sie z klientami gtéw-

nie poprzez FB. W USA chyba dominuje Twitter? A jak Wy
komunikujecie sie z klientami? Jak Was znalez¢ i z kim
wspotpracujecie?

Naszym marketingiem i public relations zajmuje sie moja zona Eva
Lokaj oraz firmy social media, z ktérymi wspotpracujemy: Radio
Rampa, NY Live TV, Rachael Ray Show, CBS, Fox 5, German TV,
Kitchen24 Amsterdam, TVN Masterchef Polska, DNAInfo, Zagat,
MidtownLunch, itd. Korzystamy z Facebook (Old Traditional Polish
Cuisine); Twitter (@polishcuisine); Instagram (@polishcuisine);
Menupoint. Wspotpracujemy z Ronald McDonald House NY, po-
magamy dzieciom chorym na raka. Wspdlnie z réznymi urzedami
sponsorujemy charytatywne imprezy na terenie NYC oraz Polski
- Nasz Dom Dziecigtka Jezus w Rudniku nad Sanem.

Na koniec powiedz, prosze, co obowigzkowo trzeba zjes¢
bedac w NYC?

(GR): Sniadanie: Spolem Cafe, Clinton St. Bakery, Brooklyn Bagels,
Coffee Shop: Spolem Cafe, Gregory’s Coffee.

Lunch: Katz's Delicatessen.

Obiad: Keen's Steakhouse.

Drink: Spolem Cafe.

Bardzo dziekuje za rozmowe. Mam nadzieje, ze do zobaczenia
w Big Apple :)

GRZEGORZ GRYZLAK

Urodzony w Nowym Saczu, rodowity Lach Sadecki. Zona Eva i syn Michael.
Wiasciciel firmy cateringowej oraz pierwszego polskiego food trucka w Nowym
Jorku. Interesuie sie sportem, zdrowym odzywianiem, promocia Polski, tury-
styka, muzyka, street foodem. Wspdlnie z kolegg biznesowym Przemystawem
Motyka (pochodzi z Warszawy) promuja polska kulture, produkty i jedzenie
naterenie NYC.

Motto zyciowe: Chwile warte przezycia, styl zycia nie do pobicia.
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to nie tylko burbon i konie

Kentucky to piekny stan. Stynie przede
wszystkim z wielu gorzelni i koni.

Tak, tak, to w Kentucky odbywaja sie
najstynniejsze amerykanskie Derhy,
znane jako Potréjna Korona.

Konie widziatem jednak tylko na pastwi-
skach, za to odwiedzitem gorzelnie Wild
Turkey, ale o tym opowiem innym razem.
Dzisiaj przedstawie krdtka relacje z miej-
sca, w ktérym kazdy fan motoryzacji chciat-
by sie znalez¢. Zupetnie niespodziewanie,
jadac highway'em zobaczytem reklame
muzeum, do ktérego musiatem zboczy¢
- National Corvette Museum.

Od dziecka uwielbiatem amerykanskie
filmy typu ,Convoy”, ,Vanishing Point”
czy ,Smokey and the Bandit”. Nie mo-

L

gtem wiec przepuscic¢ okazji, by nie zawita¢
do muzeum pos$wieconego samochodowi
- legendzie. Corvette to w USA samochéd
kultowy. Ma swoje fan cluby, co roku odby-
wa ssie tez ogromny, miedzystanowy zlot mi-
to$nikow tej marki. Dla tych, ktdrzy chcieliby
przesledzi¢ jej historie, obejrze¢ wszystkie
modele, National Corvette Museum jest
miejscem do odwiedzenia obowigzkowym.
Przed ogromnym budynkiem znajdu-
je sie gigantyczny parking. Jesli jezdzisz
Corvette, zaparkujesz na vipowskim
miejscu dla posiadaczy tych aut, niemal
tuz przed wejsciem. Jesli jezdzisz inng
marka, musisz pokona¢ dtuzsza odlegtos¢
do budynku. Juz w wejsciu zobaczysz,
gdzie jeste$ — w ogromnej, oszklonej gablo-
cie przy drzwiach kreci sie milionowy model
Corvette. Wyglada tragicznie — posiadacz-
ka tego auta miata bliski kontakt z rzeka.

Corvette odkupito od niej zniszczony sa-
mochdd i wystawito go na pokaz witasnie
przy wejéciu do NCM.

Dalej zobaczysz ogromny hall. Sa tam
oczywiscie sklepy z pamiatkami, ktdrych
tematem jest Corvette. Musisz jednak dys-
ponowac sporym portfelem. To nie s3 tanie
rzeczy, breloczek do kluczy kosztuje 20 $,
koszula - 64 $, okulary przeciwstoneczne
- 149 $, model auta w skali 1:18 to juz wy-
datek 174 $. Ale przeciez prawdziwego fana
to nie przerazi. Ja zadowolitem sie obej-
rzeniem sklepdéw i wizytg w Corvette Cafe,
gdzie spozytem swoja ulubiong kanapke
Philly Cheese Steak. W zestawie z napojem
i czipsami (frytek nie maja, czipsy obligato-
ryjnie dostajemy do kanapki) kosztowata
9,24 $.

»
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Nastepnie strzelitem sobie fot-

ke w jedynej Corvette, do kté-
rej mozna wsigs¢, i ustawitem sie w kolejce
pobiletdoczesciekspozycyjnej. Chwile pdznie
10 $ zmienito wiasciciela, a ja rozpocza-
tem zwiedzanie. Od razu uprzedzam - za-
rezerwuj sobie co najmniej dwie godziny.
Jesli jeste$ maniakiem motoryzacji — nawet
caty dzien. Bo to nie jest zwykte muzeum.
Zgromadzono tutaj wszystkie modele
Corvette, facznie z egzemplarzami koncep-
cyjnymi. Zobaczysz wiec odtworzone biura
i pracownie projektowe, poznasz historie
zatozycieli marki oraz poszczeg6lnych mo-

L

deli, obejrzysz pracujace silniki, postuchasz
ciekawostek na temat Corvette i obejrzysz
wszystkie reklamy na rozmieszczonych
w roznych punktach telewizorach i ekra-
nach. Oczywiscie obejrzysz takze frag-
menty wyscigobw i postuchasz wywiadéw
z najstynniejszymi kierowcami. Mnie najbar-
dziej podobata sie ekspozycja, nawigzujaca
do lat 50 XX wieku - stacja benzynowa,
auta i naturalnej wielkosci figury Iludzi
w strojach z epoki, gdy krolowat rock'n'roll.
Jesli wizytaw NCM przekonata cie do za-
kupu Corvette, kilkaset metréw dalej znaj-
dziesz salon firmowy. To w koficu USA. Jesli

czego$ chcesz, na pewno to dostaniesz.
A jesli nie sta¢ cie na nowy samochdd...
No cdz, zostajg darmowe broszury i filmy
DVD, dotyczace réznych modeli Corvette,
ktore mozna dostac w hallu muzeum.

NATIONAL CORVETTE MUSEUM

350 Corvette Dr, Bowling Green

KY 42101, Stany Zjednoczone

Nieczynne tylko w Nowy Rok, Wielkanoc, Swieto
Dziekczynienia i Swieta Bozego Narodzenia.
www.corvettemuseum.org

»
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W okresie wakacyjnym nic nie podnieca
bardziej, niz wizja pieknej plazy,
lazurowego morza i palm potyskujacych
w goracym storicu. Marzenie

o0 odpoczynku absolutnym.

Rozkochani w polskim Battyku mamy jed-
nak duzy problem w materii zaréwno lazu-
rowego morza, jak i stonca goracego (o pal-
mach nie wspominajac). Jak sie jednak
okazuje, jedynie 2,5 godziny lotu z Polski
oraz 2,5 godziny jazdy samochodem dzieli
nas od magicznego miejsca, ktére do ztu-
dzenia przypomina zdjecia polskiego kame-
rzysty Dariusza Wolskiego z filmu ,Piraci
z Karaibdw”. Oczywiscie w tak krétkim cza-
sie nie znajdziemy sie w karaibskim raju,
lecz na Krecie. Dokfadniej - na wspaniatej
plazy Vai, na krancu pétnocno-wschodnie-
go wybrzeza wyspy. Wtasnie tam powinien
dotrze¢ kazdy, kto wybrat Krete na miejsce
Swojego upragnionego urlopu.

Naturalnie rosnacy las palm daktylo-
wych jest jedynym takim w Europie. Jest
jednoczesnie atrakcja samej Krety, na kto-
rej palm jest wyjatkowo mato, bo jesli sa,
to posadzili je architekci krajobrazu przy-
hotelowych ogrodéw.

Z daktylowym lasem wigze sie legenda,
ktora wydaje sie by¢ catkiem prawdopo-
dobna. Ot6z, jak gtosi owa legenda, palmy
znalazty sie tam za sprawg piratéw, od-
wiedzajacych zatoke. Upodobali oni sobie
to miejsce, a przebywajac tam spozywali
daktyle, ktére stanowity cze$é ich 6wcze-
snejdiety. Tak oto z pestek pozostawionych
za plaza powstat urokliwy las.

Inna wspditczesna ,legenda”, ktorej
pewien nie jestem, to ta, ze na Vai kreco-
no znang wszystkim reklame batonikow
Bounty. Jesli tak byto, to nad plazowym
piaskiem musiat pracowac catkiem so-
lidny sztab inzynieréw, poniewaz plaza
idealnie piaszczysta nie jest. Zwirek jest
jednak bardzo drobny i stanowi mitg od-
miane, gdyz wiekszo$¢ kretenskich plaz

jest grubo zwirowa, a dno zej$cia do morza
kamieniste.

Vai Bay, cho¢ urokliwe, to niepozba-
wione jest wspdiczesnych komercyjnych
akcentéw. Na plazy znajduja sie lezaki,
za ktore przyjdzie nam zaptaci¢ ok. 2 euro,
na potnocnej czesci plazy wynajmiemy sku-
ter wodny, a jesli mamy ochote, poptynie-
my kultowym dmuchanym bananem.

Ci, ktérzy zaplanowali catodniowy po-
byt na plazy i zgtodnieli, maja do wyboru
trzy fast foodowe bary za plaza oraz jedna
restauracje ,nad” plaza, na zboczu gory.
»Vai Restaurant Cretan Creative Cuisine”
torestauracja o $wietnych rekomendacjach
na Trapadvisior.com i odwiedzajac ja po-
twierdzicie tylko pozytywne opinie.

Szczegolnie polecam sprobowaé satat-
ki z krewetkami oraz sosem tysigca wysp
z kretenska raki (lokalnym alkoholem)
oraz souvlaki, specjalno$¢ szefa kuchni,
sktadajace sie z dwoch krewetek, tunczy-
ka, miecznika, katamarnicy grillowanych
ze $wiezymi warzywami. Smiato stwier-




dzam, ze to najlepsze souvlaki i najlepiej ze-
stawione i zgrillowane owoce morza, jakie
zdarzyto mi sie je$¢. Prostota dania, $wie-
z0$¢ ryb, morska bryza, widok na zatoke
oraz zimne ouzo sprawiaja, ze pragniemy,
by stan tej nirwany trwat w nieskonczonos¢.

Jesli juz zdecydujecie sie wynaja¢ ka-
briolet i dotrzecie kretymi drogami do Vai
Bay, spedzicie tam kilka niezapomnianych
godzin. Zaspokoicie swoje pragnienie zim-
nym drinkiem, gtéd Swiezo ztowionymi
owocami morza, a do kolekcji niezapomnia-
nych wspomnien dotgczycie miejsce, kto-
rego prozno szukac¢ w Europie.

Polecam wszystkim odwiedziny i rodzin-
ny relaks wkasnie tam, poniewaz jak sie oka-
zuje, nie wyjezdzajac z Europy, mozemy po-
czuc¢ sie jak kapitan Jack Sparrow. Natura
jest wspaniata i nie skopiuje jej najlepszy
ogrodnik. Taka jest Vai Bay - naturalna
i piekna, lazurowa i gorgca - jest synoni-
mem wypoczynku absolutnego.

Byt, plazowat i zajadat
Damian Tomalik

Mum
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KRETENSKA KUCHNIA

czyli feta, oliwki i morskie przysmaki

reta - to tegoroczny hit destynacji
Kwypoczynkowej wsérod polskich tu-

rystéw. Jednak, jak kazde ,centrum
wypoczynku”, petne jest komercyjnych
plazowych hoteli all inclusive, w ktorych
prézno szuka¢ kuchni tradycyjnej. Tam
nie poznamy, jak smakuje tradycyjna kala-

maria, nie posmakujemy, jak pyszny i inny
jest oryginalny ser feta.

Aby pozna¢ kuchnie kretenska, musimy
wzbi¢ sie na wyzyny urlopowej aktywnosci
i... wynajg¢é samochdd, poszuka¢ matych
tawern, w ktérych poznamy prawdziwy
smak Krety.

W starym mie$cie w Hesonissos czy
w nieco oddalonym Aglio Nikolaos zje-
my tradycyjne wyspiarskie przysmaki.
Sa one proste, bazujg na naturalnych
Swiezych  produktach, warzywach
i owocach, dojrzewajacych w potudnio-
wym stofcu.

£ % 1.Souvlaki, czyli szasztyk z rusztu. Tradycyjnie

w zrobiony z kawatkow wieprzowiny, lecz rownie

1 popularny w wersji drobiowej , kalamakia

kotopulo”, serwowany takze jako szasztyk

* z owocow morza. Ten ostatni zdecydowanie

¥ najlzejszy i najbogatszy w palete smakow

s | aromatow. Serwowany tradycyijnie na pitach
ze znang wiejska satatka i sosem tzatziki.

2. Wiejska satatka grecka ,,choriatiki salata”,

znana i lubiana na catym $wiecie. Jednak

tak jak ouzo, w Grecji smakuije inaczej.

b4 Naturalnie kwaskowa feta, stodkie pomidory,
41 soczyste oliwkii $wieze oregano. Po prostu

W wspaniatosci.

% Safatka wiejska to: grubo pokrojone pomi-

dory i ogorki, czerwona cebula w plastrach,

zielona, stodka papryka w plastrach, oliwa,

ser feta (w lokalach - w plastrze, ,feta

po grecku - plaster), oliwki brazowe, czasem

takze zielone, niekiedy dodaje sie kapary,

anchois oraz oregano.

3. Mussaka - zapiekanka z baktazana

lub ziemniakéw z mielonym migsem przy-
prawionym cynamonem, zapiekana z serem

i sosem beszamelowym. To chyba najczesciej
spotykane danie w hotelowych restauracjach.

4. Gemista - zapiekane faszerowane warzywa.
Bardzo podobne do tych, ktore jadamy

| w Polsce. Papryki, pomidory, baktazany

nadziewane s3 migsno-warzywnym farszem

lub ryzem.

5. Kalamaria - krojone kalmary tuby grillowa-
ne i podawane... w przer6zny sposob.

W formie satatki, badZ w formie szasztyka,
czy tez jako luznie kaski. Jedno jest pewne,
Swieze kalmary s3 delikatne i chrupiace.
Jeslitylko kucharz nie zepsuje ich panierka,
bedziemy cieszy¢ sie sowit porcja tych
znanych owocw morza.

6. Keftedes - niewielkie miesne kotleciki

w formie kuleczek smazonych na gtebokim
oleju. Sa bardzo ziotowe i aromatyczne.
Wystepuja takze w wersji wege jako ,kolo-
kithokeftedes” z cukinii oraz , tirokeftedes”
kuleczki serowe. [dealne na przystawke,

do ktdrej warto dobrac tradycyjne Swieze
sosy z pomidordw, papryki czy oliwek.

7. Pastitsio - kolejna zapiekanka, tym razem

z makaronem, sosem pomidorowym i migsem
mielonym. Petna beszamelu i przypraw
korzennych, stanowi niemate zaskoczenie,
gdyz na pierwszy rzut oka wyglada identycz-
nie jak lasagne, ale smakuje nieco inaczej.

8. Saganaki - zapiekane sery, takze feta,
moga by¢ z dodatkami. My polecamy sagana-
ki z owocami morza.

9.Tzatziki - gesty jogurtowy sos z dodatkiem
czosnku, miety, ogdrkow i oliwy. Czasami
spotkany z koperkiem. W wielu tawernach
wyjatkowo czosnkowy i ostry, zdecydowanie
inny niz ten, ktéry znamy z polskich marke-
tow. Pyszny i pobudzajacy kubki smakowe.
W zasadzie pasuje do wszystkiego, zaréwno
mies, jak i ryb.

10. Greckie bifteki - kolejne kotleciki, tym
razem nadziewane fetg. Roznia sie od kefte-
des tym, ze koniecznie musza by¢ zrobione

z siekanego migsa wotowego.

S3 zdecydowanie wigksze i z wygladu
przypominaja polskiego mielonego. W formie
i smaku podobne do amerykanskiego Steka
Salisbury. Choc to tradycyjny kotlet, serwo-
wany jest niczym danie fast foodowe, z butka,
frytkami, tzatzykami i warzywami.
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STREET GLIDE SPECIAL

mozna sie zakochac

Ogarneta mnie przemozna cheé ucieczki
od wszystkiego. Mieszkajac nad Zatoka
Gdanska, naturalnym kierunkiem
wydaje sie dot mapy. Im nizej, tym lepiej.
Padto na Bieszczady. Wyprawa byta
znakomita okazja, by przetestowaé
jeden z flagowych modeli harleya -
Street Glide Special 2016. Motocykl,
ktory taczy stylistyke hot-road baggera
i wygode diugich podrézy. Czy tak jest
naprawde?

Spedzitem w siodle tej maszyny czte-
ry dni. Z przyjaciétmi przejechaliSmy
Polske z pdtnocy na potudnie i z powro-
tem. ZaczeliSmy od trasy autostradowe;
w piagtek rano, by jak najszybciej pokonac
najdtuzszy zaplanowany odcinek Gdansk

L

udo ze stajni
Harley-Davidson
na trasie jest
jak magnes. Nie mozna
od niego oderwaé
wzroku. A komfort
jazdy? Przeczytajcie...

- Rzeszéw (660 km). Start spod bramek
to sama przyjemnos$¢. Silnik Twin Cam 103
(1690 cmd) generuje 138 Nm momentu ob-
rotowego i w zadnym wypadku nie pozwala
narzekac na ,skromne” 90 KM mocy. Widok
majestatycznego harleya, ktory do setki
zbiera sie w 6,2 sekundy, zostawia wszyst-
kich i wszystko za sobg, zadziwi niejedne-
go mito$nika drag racingu. Motocykl i przy
predkosciach bliskich maksymalnym (po-

nad 180 km/h) zachowuje sie pewnie i pro-
wadzi przyjemnie.

Street Glide Special zostat wyposazony
w 2014 roku w nowa owiewke Batwing z wlo-
tem powietrza Splitstream. Sprawdza sie ona
idealnie podczas szybkiej jazdy i deszczu.
W zadnym wypadku nie bedziemy musieli
walczy¢ z wiatrem. Zostaje nam tylko delek-
towanie sie kolejnymi pokonywanymi kilome-
trami, co zresztg robitem z wielkg radoscia.
W trakcie diugiej autostradowej jazdy przydat
sie tempomat. Pozwala odpocza¢ prawej rece
i nabra¢ wprawy w obstudze joysticka syste-
mu multimedialnego. Kolorowy, 6,5 ekran
mozemy obstugiwa¢ takze dotykowo, co
znacznie skraca czas wprowadzania danych
do nawigacji. System audio Boom mozemy za
pomocg bluetooth skomunikowa¢ z kaskiem
czy telefonem.

»
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Ulubiong muzyke podigczymy

tez bezposrednio do gniazda
USB. Zajety poznawaniem mozliwosci elek-
tronicznych dodatkow nie zauwazytem, jak
szybko mingt mi pierwszy dzien wyprawy.
Ten najdtuzszy odcinek zupetnie mnie nie
zmeczyt. Duza w tym zastuga ergonomii
maszyny z Milwaukee, genialnego siedze-
nia (i to w standardzie), jak i wspomnianej
owiewki. Wszystko to sprawito, ze wieczo-
rem miatem sporo sit, by odkrywac stolice
Podkarpacia. Dzieki temu z czystym su-
mieniem moge Wam poleci¢ stek i litrowe
piwo rzemieslnicze w Starym Browarze
Rzeszowskim na Rynku.

Drugiego dnia najpierw obraliSmy kie-
runek na Muzeum Historyczne w Sanoku.
Wprowadzona do nawigacii trasa lokalnymi
drogami (878, 884, 835) dostarczyta wie-
le radosci. Asystent GPS okazat sie bardzo
przydatny, bo na dos¢ kretej trasie byto

wiele skrzyzowan. Dzieki komendom gto-
sowym wzrok spokojnie mozna byto skupi¢
natym, co przed nami. W Sanoku spedzilismy
chwile z magicznymi obrazami Zdzistawa
Beksinskiego. To tu znajduje sie najwieksza
w Polsce wystawa jego prac. Ruszajac dalej
mieliSmy przed soba juz tylko typowo gor-
skie drogi. Trasa z Zagdrza do Komanczy
to idealny asfalt i pierwsze solidne agrafki.
Wystarczy pamieta¢, ze w przypadku har-
leya podstawg udanej zabawy jest Swiadome
uzywanie przeciwskretu. Wtedy szorowanie
podtogami mamy murowane. Wywotuje
to naprawde szeroki usmiech, a przy tym
na Street Glidzie jest prostsze, niz mogtoby
sie wydawac. Sztywniejszy przedni widelec
z goleniami 49 mm rewelacyjnie spraw-
dzat sie w tych zakretach. Od Komanczy
do Cisnej jakos¢ nawierzchni dla odmiany
byta tragiczna, ale zawieszenie touringa
i z tym poradzito sobie doskonale. Motocykl

pokonujac dziurawg, kretg trase prowadzit
sie pewnie, budzac moje duze zaufanie.
Tylne pneumatyczne zawieszenie miatem
skrecone do$¢ sztywno, mimo to nie narze-
katem na dyskomfort jazdy po dziurach a la
powierzchnia ksiezyca. To byta naprawde
dziarska jazda. Po wrazeniach pierwszej cze-
$ci dnia zatrzymaliSmy sie w Bieszczadzkiej
Legendzie (Ustrzyki Gérne) na zaspokojenie
apetytow. Lokal swoim oryginalnym klima-
tem i rewelacyjna kuchnig wcigga na tyle,
ze ciezko z niego wyj$¢. W efekcie zachdd
Stonca zastat nas w Wotosatym, a do nocle-
gu w Bukowcu mieliSmy jeszcze ponad go-
dzine jazdy. Nocny dojazd do hotelu dzieki
przedniemu reflektorowi z podwéjnym ha-
logenem nie przysporzyt zadnych ktopotéw.
Dobrze doswietlony asfalt i pobocze gwa-
rantowaty bezpieczenstwo.

Kolejny dzien rozpoczeliSmy od wizyty
na zaporze w Solinie. Widoki piekne, ale tiu-
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my niczym na Monciaku szybko sktonity nas
do powrotu na trase. Zwtaszcza ze czekat
nas odcinek serpentyn Stonne na DK 28,
czyli mekka polskich motocyklistow. Harley
ciasne serpentyny pokonywat dostojnie
i pewnie. Wychodzac z kolejnych zakretow
przy basowych dzwiekach akcesoryjnych
wydechow budzit swoja gracja spore zdzi-
wienie zebranych za balustradami widzow.
Moment obrotowy dostepny od samego
dotu pozwalat z wielka tatwoscia wyprowa-
dza¢ motocykl z petnego ztozenia. Street
Glide przy swoich walorach jezdnych i para-
metrach silnika pozwala zapomnie¢ o masie
356 kg. Wystarczy niewiele, by ,wjezdzi¢”
sie w ten motocykl. Cato$¢ dopetnia napraw-
de zgrabnie dziatajacy, potaczony ukiad
hamulcowy Reflex z ABS oraz nowa kon-
strukcja ptywajacych tarcz hamulcowych.
Przetestowany zostat dzieki starszemu panu
gdzie$ za Bitgorajem (lewoskret wyprzedza-

nego samochodu to co$, o czym wszyscy
$nimy w koszmarach), ale dobre hamulce
umozliwiaja wyjscie i z takiej opresiji.
Ostatnig noc spedziliémy na zamku
w Janowcu. Street Glide Special w krolew-
skich murach, czyli odpowiedni motocykl
w odpowiednim miejscu. | to chyba wia-
Sciwe podsumowanie. Motocykl po trzech
dniach jazdy r6znymi drogami zapewnit mi
niesamowity komfort. Siadajac na niego
czwartego dnia bytem tak samo wypocze-
ty, jak pierwszego. Jest to maszyna, ktora
taczy piekno klasycznej konstrukcji z re-
welacyjnym  prowadzeniem. Doktadajac
do tego wszelkie udogodnienia systemu
multimedialnego, komfortowg ,kanape”,
dostatek osiggébw - czy mozna wyma-
ga¢ od motocykla turystycznego wiecej?
Po tych wnioskach, zzamkowego dziedzifca
ruszyliSmy z ciezkim sercem w ostatnig juz
cze$¢ trasy. Jadac ,,7" mijaliSmy ciggnacy

sie kilometrami korek utworzony przez ludzi
wracajacych znad morza. W wielu miejscach
i trasa na potnoc byta zakorkowana. Nie sta-
nowito to problemu dla dziarskiego touringa.
Zaréwno owiewka, jak i do$¢ pakowne kufry
nie sa szersze od kierownicy. Pozwala to na
catkiem sprawne poruszanie sie w korku.
A dodatkowo - widok tak duzego harleya
w lusterku dziwnie szybko motywuje kie-
rowcow samochoddéw do zrobienia wolnego
przejazdu.
Te cztery dni bieszczadzkiej wyprawy
z harleyem pozwolito mi doceni¢ zalety
Street Glide Speciala. Podczas standar-
dowej jazdy testowej u dealera nie sposéb
w kilkadziesigt minut pozna¢ motocykl,
nie méwiac o przyzwyczajeniu sie do jego
specyfiki. Jesli natomiast wybierzecie sie
nim w trase i poznacie zalety podr6zowania
Turingiem, zachorujecie na ten motocykl.
Tekst i zdjecia Filip Koziot




Patac Galiny

Pojechaliémy do Galin zmeczeni praca, wczes$niejszymi podrézami,
a do tego z grupa znajomych, wiec skupiliSmy sie na czasie z nimi,
a nie na zbieraniu materiatéw. Ale przeciez jest telefon i catkiem
sporo zdje¢. Galiny réznia sie nieco od pozostatych opisanych
miejsc - sa zdecydowanie mniej kameralne, bardziej hotelowe
niz pensjonatowe, ale za to maja kilka zalet, ktére sprawiaja,
ze to idealne miejsce na fajny weekend z dzieciakami.

Jest klimatyczny folwark, w ktérym mieszkacie, jest plac zabaw
i Maksa ulubiona lina do zjezdzania, sg konie, osiotki, jezioro,
do ktérego bez problemu dojdziecie spacerem, i piekne okolice
na wycieczke rowerowg. Jest miejsce do grillowania nad stawem
i wielki teren, wiec rodzice moga siedzie¢ i gadac, a dzieciaki szale¢
w okolicy. Jeden z lepszych weekenddw zesztych wakacji.

Siedlisko Sobibor

Nie Mazury, nie gory, nie morze. Bug. Wschodnia granica. Mata
wioska, wokét lasy, rezerwaty przyrody i tam urocze, niewielkie
miejsce — Siedlisko Sobibér. Drewniane chaty, zindywidualizowane
pokoje i klimatyczna stodota na $niadania i obiadokolacje. W dzien
grillowanie z widokiem na niekonczace sie pola, a o poranku najle-
piej sptyw kajakowy Bugiem, ktdry robi niesamowite wrazenie.

Samo Siedlisko zachwyca swoim sielskim, wiejskim, anielskim kli-
matem. Cisza, spokojem, pogodnym nastawieniem wiascicieli. Takie
miejsce, w ktére uciekasz, gdy masz wszystkiego dos¢. Chyba najbar-
dziej urokliwy pokoj ten koronkowy, z wielkim oknem. Maks polecitby
Wam natomiast nasze groszki, ktére wygladaja troche jak domek kra-
snoludkdw. W bonusie dla dzieciakéw przechadzajace sig leniwie koty.

Kwasne Jabtko

Mozna powiedzie¢, ze to najnowsze z naszych odkry¢ — byliSmy tam
tuz przed majowka. Kwasne Jabtko stynie przede wszystkim z produ-
kowanych na miejscu cydréw, ktore zdobywaja nawet miedzynaro-
dowe nagrody. Samo miejsce znajduije sie zupetnie posrodku nicze-
go. Jesli sie tam wybierasz, to na peten relaks, z dala od wszystkiego,
od restauracii, sklepéw, miejskiego Zycia. Sg za to polana, las i pigk-
ne okolice, po ktérych mozna spacerowaé lub jezdzi¢ rowerem. Sg
przepyszne $niadanie z duzg ilocig lokalnych smakotykéw i cieptym
domowym chlebem, intrygujace, réznorodne kolacje, duzo cydru
i soku jabtkowego wiasnej produkcji. Pokoje urzadzone ze smakiem,
a salon z kolorowymi poduchami sprawia, ze pobyt tam wspomina-
my jako sielanke nawet pomimo brzydkiej pogody.

Jesli jest tadnie, na miejscu mozna réwniez pogrillowaé, a podob-
no latem rusza oryginalny plac zabaw dla dzieciakéw, wiec bedzie
tylko lepiej!
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6 magicznych miejsc na weekend
w Polsce wedtug TasteAway

http://www.palac-galiny.pl

http://www.siedliskosobibor.pl/

Kwasne Jabtko

Wiodowo 27, 11-008, gm. Swiatki (okolice Olsztyna)

rezerwacje: http://www.kwasnejablko.pl

email: ewa@kwasnejablko.pl

Info o cenach znajdziecie na http://www.kwasnejablko.pl/assets/
odpoczynek-w-naszym-siedlisku.pdf

»
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Glendoria

Do Glendorii trafilismy jesienig zesztego roku, gdy bylismy
juz przekonani, ze tego roku w Polsce nic nas juz nie zaskoczy
i na kolana nie rzuci. | nagle dojechali$my gdzie$ na koniec $wia-
ta, a tam wséréd tak mieliSmy nocowaé w czyms$, co mozna na-
zwac luksusowa agroturystyka. Nie sprawdzatam, nie googlatam
i tym wiekszy byt mdj zachwyt. Dopracowane w kazdym szcze-
gble pokoje, wspaniata stodota, w ktdrej jesz Swietne positki,
gdzie az chce sie zosta¢ dtuzej i poczyta¢ ksiazke. Piekna oko-
lica i odkryty basen!!! A do tego kilka pokojoéw-namiotéw,
ktére od razu przypomniaty nam klimatyczne namiociki gdzie$
w Indiach, na Goa. Wow!!!

Ale to byt dopiero poczatek... Najwigkszy szat w Glendorii robi les-
ne SPA! Co$ totalnie niesamowitego, odrealnionego, co$ ze snéw
i marzen. Przechodzisz przez ustawione w polu drzwi niczym Alicja
z Krainy Czaréw i dochodzisz do matego domku, a tam masaze,
zaraz obok drewniane jacuzzi, w kt6rym siedzisz patrzac w niebo
i stuchajac $piewu ptakéw. Zachwyt 1000%!!!

Villa 11 Folk & Design

Nie ma w Polsce drugiego miejsca, w ktérym przetestowatabym
tyle opcji noclegowych, co w Zakopanem! Jezdzitam tam z rodzi-
cami, spedzatam Swieta wielkanocne z mama, jezdzilismy wie-
lokrotnie juz z tukaszem (BTW wiecie, ze nasza pierwsza randka
byta o dziwo w Zakopanem!;)), byty obozy, kolonie, zielone szkoty.
Byty pensjonaty, kwatery, lepsze i gorsze hotele, na co drugiej ulicy
mam dom, w ktérym kiedy$ mieszkatam. | nagle w zesztym roku
powstato najbardziej urocze z miejsc w Zakopanem.

Villa 11 Folk & Design zachwyca wyczuciem, stylem, cudnym
potgczeniem tego, co goralskie, tradycyjne, tutejsze z tym, co
nowe, stylowe, modne. Chyba dlatego, ze miejscem rzadza mto-
dzi Zakopianczycy - chyba tylko oni potrafili to tak potaczy¢, by
stworzy¢ urocze, delikatne, jasne wnetrza, ktére nie zapominaja
o swoim pochodzeniu. Na miejscu smaczne $niadania i niewiel-
ki kacik dla dzieci. | widok na goéry, mimo ze od centrum catkiem
blisko.

Mazurska Arkadia

Idealne miejsce na wyjazd z dzie¢mi. ldealne miejsce na wyjazd
ze znajomymi i dzie¢mi. Arkadia powstata, bo jej wtaSciciele, rodzi-
ce trojki, uznali, ze strasznie ciezko podrézuje sie wielodzietnym
rodzinom. Tak pomysleli i stworzyli miejsce pod potrzeby rodzin.
Satrzy spore apartamenty w wielkim domu, jest duzy teren, po kt6-
rym dzieciaki moga szale¢, plac zabaw, gdzie bawig sie, gdy Ty jesz
$niadanie na tarasie lub szykujesz grilla. Kilka krokéw dalej jezioro,
a tam mata plaza, tédki, rowery wodne. Jesli sam gotujesz i grillu-
jesz, w zasadzie nie musisz stamtad wychodzi¢!:) A jesli chcesz
posmakowac lokalnej kuchni, ruszasz na babke ziemniaczang
do Starych Juch. Testowane przez nas z Maksem + 1 znajomym
i jego synem.

Mazurska Arkadia

Orzechowo 47, 19-330 Stare Juchy koto Etku

tel. 609 458 154
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Glendoria

Gledy 45, 14-105 tukta (ok. 25 km od Olsztyna)
tel. +48 606 299 812

email: rezerwacje@glendoria.pl

Wszystkie szczegdty znajdziecie na stronie
http://www.glendoria.pl/glendoria.html

Villa1l Folk & Design

Zakopane, tel. 500 404 806

http://www.villall.pl/
https://www.facebook.com/villallzakopane?fref=ts
email: info@villall.pl

http://www.mazurska-arkadia.pl/
https://www.facebook.com/MazurskaArkadia?ref=ts&fref=ts
e-mail: apartamenty@mazurska-arkadia.pl
Wiecej informacji na stronie autoréw - hitp://www.tasteaway.
pl/2016/05/13/polska-6-magicznych-miejsc-na-weekend-nowe/
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W NUMERZE DRUGIM PRZECZYTACIE MIEDZY INNYMI:
P _

Relacje z Festiwalu Whisky w Jastrzebiej Gorze

Relacje z Budapesztu — gdzie napi¢ sie
craftowego piwa, gdzie zjeS¢ pulled pork
z Mangalicy, odwiedzimy Belvarosi Disznotoros

— migsna Swiatynie, wpadniemy ..‘

tez do najstarszej cukierni w Budapeszcie

O mitosci do stodyczy — wywiad z tukaszem
Smolinskim, wiascicielem high class’owej
cukierni DESEO

Maciek, znany w Swiecie jako Troyann,

to cztowiek, ktory od dekady jezdzi po Swiecie
w poszukiwaniu najpiekniejszych dzwiekow
- na muzyczne festiwale. Od kiedy zaczat
kariere zawodowa, urlop brat w tylko jednym
celu - pojecha¢ na festiwal. Zdarzyto mu sie
nawet zrezygnowac z pracy, kiedy odrzucono
jego wniosek urlopowy na wyjazd na Open’era.
Obecnie spedza krétki urlop w Berlinie,

gdzie obok najnowszej zajawki - muzyki techno -
zobaczy réwniez koncert ukochanego

od dziecinstwa zespotu Radiohead. | to wtasnie
w Berlinie nastuka dla nas kilka zdan o swoim
poszukiwaniu przyjemnosci w dzwiekach.

Michat Krzaklewski pisze o dziwnych pojazdach

na festiwalu Burning Man ...

Startujemy z piwem. A nawet wieloma piwami.
Wypije je dla Was Stefan ,,Niejaki Mikesz"
Mikulski

Grr...a Muzyka! Recenzje ptyt piérem Irka Grr
Grzybowskiego. Samo mieso, 100% emocji,
grzecznie nie bedzie

L
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REKLAMA
W EPICURE MAGAZINE

JesteSmy magazynem life style’'owym. Piszemy dla oséb
$wiadomych, jak wazna role odgrywaja w zyciu przyjemnosci.
W Epicure Magazine przeczytacie wiec m.in. o podrézach,
motoryzaciji, jedzeniu, muzyce i dobrych alkoholach.

W kazdym numerze znajdziecie takze
wywiady z ciekawymi ludzmi.

Magazyn ukazuje sie w wersji elektronicznej i drukowanej.
Dystrybucja papierowej wersji Epicure Magazine odbywac sie
bedzie poprzez lokale gastronomiczne, barber shopy, salony

samochodowe etc. — miejsca, gdzie przychodza
ludzie $wiadomi swoich potrzeb.

Pierwszy numer kolportowany bedzie w lokalach w Kielcach,
todzi, Krakowie i Warszawie. Numer 2 ukaze sie na przetomie
listopada i grudnia 2016 roku. Wraz ze wzrostem naktadu
planujemy rozszerzy¢ dystrybucje na kolejne miasta.
Miejsca, w ktérych prowadzi¢ bedziemy dystrybucje, zostang
w atrakcyjny sposéb oznakowane, bedg rowniez wymienione
zarowno w druku, jak i na portalu.

Gazeta w obu wersjach jest bezptatna, co zwieksza znaczaco
dotarcie do potencjalnych klientéw. Niebawem w internecie
ruszy takze portal, bedacy rozszerzong wersjg EM.

Interesuje Cie reklama na tamach Epicure Magazine?
Skontaktuj sie z nami: reklama@epicuremagazine.pl

Mozliwe sg tradycyjne formy reklamy w postaci wykupienia
miejsca w gazecie (moduty) i na portalu EM, ale takze artykuty
sponsorowane, testy produktow, wywiady,
jak réwniez partnerstwo (np. technologiczne),
mecenat catego wydania, wktadka tematyczna.

Do konca grudnia 2016 roku obowigzujg ceny promocyjne!

Wydawca Epicure Magazine jest firma Street Food Polska,
wspotpracujaca z wieloma miedzynarodowymi markami,
majaca do$wiadczenie w promocji w social mediach.



reklama@epicuremagazine.pl

BIURO:
ul. Wesota 51, 25-363 Kielce
tel. 41 33 00000
biuro@kieleckadrukarnia.pl
www.kieleckadrukarnia.pl

kielecka
DRUKARNIA

~Jestesmy drukarnig regionalng.
Naszym celem jest zapewnienie
najwyzszej jakosci produktow.
Doradzamy przy wyborze rozwigzar,
ktore pozwolq uzyskac najnizsze

ceny na tle konkurencji.”

KALENDARZ/=4 74

biuro@kieleckadrukarnia.pl / 413300000

‘ Kalendarze jednoplanszowe juz od 0,25 zt netto, kalendarze spiralowane A4 od 2,00 zt netto.
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