krolowe

Zorz Ponimirski

Wtosi majq bruschette i pizze, Niemcy
wursty, Amerykanie hamburgery i hot dogi,
a Polacy zapiekanke z grzybami i serem.

Moima Ja byto dosta¢ wszedzie — od Szczecina poprzez
centralng Polske az po Zakopane. Bagietka posmarowa-
na masa z pieczarek, w wersji luksusowej (nie zawsze dostep-
nej) z serem zottym i keczupem, stanowita najbardziej popular-

nolskich ulic

ng przekaske. W latach 80-ych XX wieku pojawiac sie zaczety
odmiany na ciescie drozdzowym, przypominajace male pizze.
Przez diugi czas obie wersje funkcjonowaly réwnolegle, mniej
wiecej w potowie wspomnianej dekady wersja na drozdzowym
placku zaczefa coraz czesciej by nazywana pizza. Jednak do dzis
spotka¢ mozna miejsca, gdzie zapiekanka podawana jest nie na
bagietce, a na drozdzowym spodzie wiasnie. W tédzkim Mega
Burgerze ma ksztatt prostokatny, a w kieleckiej pizzerii Gastrofa-
za wyglada nadal jak ogromna, owalna pizza.
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Najtansza i najgorsza

Jednak w 99 proc. przypadkéw zamawiajac zapiekanke
dostaniemy réznej diugosci butke. Na przefomie lat 80.
i 90. XX wieku zapiekanka powaoli tracita status kuttowej. Na
polskich ulicach pojawity sie kebaby, hamburgery i hot dogi.
Zapiekanka zaczefa by¢ postrzegana jako najtanszy i najgor-
szy fast food. Nie bez przyczyny. Coraz rzadziej byta wia-
snej roboty, coraz czesciej kupowana gotowa, zamrozona
i wrzucana na chwile do mikrofali, zaczefa by¢ postrzegana
jako gumowata, szybko stygnaca butka z masa pieczarkowa,
serem i podtym keczupem.

Polacy stawali sie coraz bardziej wybredni: popularne sta-
waly sie kebaby, w ktérych mozna bylo zjes¢ smacznie i do
syta za niewiele wieksze pienigdze. Ostatnio przyszta moda
na burger bary, ktére kusza kilkunastoma odmianami dosko-
natych hamburgeréw. Zapiekanka powaoli, ale systematycz-
nie spychana byfa na szary koniec. Czy mozna sie dziwic,
ze majac do wyboru doskonatego hamburgera za |2 zt czy
sycacy kebab za 10 zt, ludzie odwrdclli sie od kojarzonej
z mikrofaléwka zapiekanki?

Moda z Krakowa

| kiedy wydawato sie, ze to juz koniec, ze Polacy pozegna-
ja bagietke z grzybami i serem na zawsze, nastapif renesans.
Okazalo sie, ze w Polsce nadal s3 ludzie, ktorzy teskniac za
smakami z dziecinstwa skfonni sg dac zapiekance jeszcze jed-
na szanse. Paradoksalnie eksplozja mody na handmade’owe
fast foody wyszta zapiekankom na dobre. O ile ,baza” pozo-
stata klasyczna, czyli nadal jest to zestaw bagietka, pieczarki
i ser, o tyle zaczeto te klasyke wzbogaca¢ o nowe dodatki
i sosy. Mode na zapiekanki rozpetat Krakow. Stynny na cafa
Polske okraglak na Kazimierzu, gdzie réwnolegle dziafa kilka
okienek z zapiekankami, przypomnial, ze noca, przed, po
czy w trakcie clubbingu, nie ma nic lepszego niz serwowana
na goraco solidna bufa z pieczarkami i dodatkami. Nawet
ambasador USA w Polsce Stephen D. Mull pozowal na fa-
cebooku z zapiekanka na krakowskim Kazimierzu. Nie usty-
szymy tam znienawidzonego ,ping!” wydawanego przez
mikrofaléwke, tam zapiekanki wychodza z piecal Warto
tutaj wspomnie¢, ze wedlug ortodoksow klasyczna zapie-
kanka krakowska musi by¢ posypana szczypiorkiem.

Nalezy si¢ marka

Moda ma to do siebie, ze blyskawiczne sie rozprzestrze-
nia. W Warszawie co prawda zapiekanki dostepne byty
zawsze, ale dopiero pojawienie sie w czerwcu 2012 roku
foodtrucka Zapiekanka Snack Bus pokazato, ze mozna z za-
piekanki zrobi¢ kulinarne dzieto sztuki. — Od razu w moim
zamysle bylo rozwiniecie klasycznego pomystu i dopasowa-
nie do wymagan konkurencyjnych fast foodéw z innych kra-
jow — mdéwi Tomasz Nuckowski, wiasciciel ZSB. — Zapie-
kanka to typowy street food i do tego polski. Takiemu daniu
nalezy sie marka i firma, ktéra go tadnie i smacznie poda.
Nie trzeba dorabia¢ zadnych innych ideologii.

Aktualnie ZSB serwuje jedenascie zapiekanek, ale nieba-
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Eksplozja mody na handmade’owe fast
foody wyszta zapiekankom na dobre.
O ile ,baza" pozostata klasyczna, czyli
nadal jest to zestaw bagietka, pieczarki
i ser, 0 tyle zaczeto te klasyke wzboga-
cac¢ o nowe dodatki i sosy , ’

wem oferta zostanie poszerzona. Znajdziemy tu nie tylko
zapiekanke z grzybami i serem, ale np. tak egzotyczny dla
wielu pomyst, jak zapiekanka z nutelly. Zapiekanki w food
trucku maja rézne ceny i rézng wielkosé: duze — 60 cm (9-
Il zt), mate — 30 cm (6-8 zf). — Moda wynika z nasyce-
nia rynku zachodniag moda ogdlnie, nie tylko fast-foodem
—mowi Tomasz Nuckowski. — Wierze, ze zapiekanki w wy-
daniu gourmet zajma state, nalezne im miejsce na polskie]
scenie fast food.

Jak przyznaje, Polacy tesknig za dawnymi smakami. Nuc-
kowski miat np. klienta, ktéry zazyczyt sobie zapiekanki z pa-
prykarzem szczecifiskim, bo taki smak pamietat z okresu
dziecinstwa w PRL-u.

W stolicy fale sentymentu za PRL wykorzystaly Zapiexy
Luxusowe, serwujace w lokalu opartym na klimacie peere-
lowskich baréw zapiekanki razem z oranzada o smaku jak
z wezesnych lat 80. Duzy wybdr zapiekanek z réznymi,
czesto egzotycznymi dodatkami, jakosc i smak sprawily, ze
w obecnej chwili dziafaja juz dwa lokale pod marka Zapie-
xdw, a wszystko wskazuje na to, ze wiasciciele nie powie-
dzieli jeszcze ostatniego stowa.

Znalezé dostawcow

— Sentyment na pewno jest wsrdd starszych klientdw.
Nasza najstarsza klientka miata dobrze po siedemdziesiatce.
Poza tym, ile mozna jes¢ burgery? Waznym aspektem w na-
szym przypadku jest tez ekonomia. Stoimy blisko Uniwersy-
tetu Gdanskiego — méwig Anna Dzikowska i Pawet Mitosz,
ktdrzy w sierpniu 2013 otworzyli w Gdansku , Wielkg Bute”,
foodtrucka oferujacego zapiekanki, hot dogi i panini. W ich
ofercie znajdziemy klasyczne smaki, ale takze zapiekanki
z burakami czy rukola, mozzarella i suszonymi pomidorami.
Wszystkie w jednym rozmiarze i jednej cenie — 10 zt. — Butki
mamy pieczone na zamowienie, warzywa pochodza z lo-
kalnego rynku, podobnie pieczarki — méwi Pawet Mitosz.
— Postanowiliémy dzieli¢ sie i kupowad u przesympatycz-
nych pan z rynku. Jak wchodze miedzy stragany, witaja mnie
w stylu: ,000 pan od zapiekanek” i wiedza, ze moga juz
pozegnac sie z pieczarkami. Na gieldzie bytbym kolejnym
odbiorcg skrzynek.

Podkreslanie jakosci skiadnikéw, tego, ze zapiekanki nie sg
juz gotowcami kupowanymi w stanie zamrozonym i tylko
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podgrzanym przed podaniem klientowi, cechuje wszystkich
ankietowanych przedsiebiorcdw. — Najdtuzej zeszio nam ze
znalezieniem odpowiedniego dostawcy pieczywa — mowi
Daniel Wesotowski, ktory wspdlnie z mama Anng we wrze-
$niu 2013 roku otworzyt w Kielcach Fabryke Zapiekanek.
— Robione jest na zamdwienie w Skarzysku Kamiennej bez

Mode na zapiekanki rozpetat Kra-
kdw. Stynny na cata Polske okraglak
na Kazimierzu, gdzie réwnolegle
dziata kilka okienek z zapiekanka-
mi, przypomniat, ze nocg, przed,
po czy w trakcie clubbingu, nie ma
nic lepszego niz serwowana na
goraco solidna buta z pieczarkami

i dodatkami , ,

polepszaczy i przyjezdza do nas codziennie rano. W po-
zostate skiadniki zaopatrujemy sie u lokalnych dostawcow
warzyw i wedlin. Stawiamy na $wiezos¢ i jako$¢. Jest to
prawdziwie polski street food, ktory niestety przez innego ro-
dzaju przekaski zostal zaniedbany i sprowadzony do mrozo-
nek. Wydawalo mi sie, ze w Kielcach jest na to miejsce i poki
o cieszy sie zainteresowaniem. Fabryka Zapiekanek oferuje
dwa rozmiary (25 i 50 cm), przystepne ceny (5,51 — 14 z1) i
dwadziescia statych statych pozycji w menu plus zmieniajaca
sie Zapiekanke Miesiaca.

Otwartaw maju 201 | roku tédzka Zapiekarnia & Plackolan-
dia oferuje w statym menu 39 rodzajéw zapiekanek, w tym dla

Zapiekanka
okazuje sie
sSwietnym
pomysiem na
biznes

wegetarian i mitosnikdw... smalczyku z ogdrkiem.

Wiasciciel Pawet Janik nie ukrywa, ze ,pomyst zostat za-
czerpniety z krakowskiego Kazimierza, gdzie po raz pierw-
szy sprobowat ich mdj byly wspdlnik. Po czym postanowili-
smy stworzy¢ co$ wyjatkowego i trudnego do podrobienia.
W pierwszej wersji menu miafo mie¢ 20 pozydji, obecnie jest
ich 39 i istnieje mozliwos¢ wiasnej kompozydji. Do tego po-
dajemy je na jasnym i ciemnym pieczywie w dwdch rozmia-
rach. Mamy zapiekanki klasyczne, weganskie, wegetarianskie,
miesne, rybne oraz na sfodko”. Ceny zapiekanek wahajg sie
w przedziale 3,90-8,90 zt za mafg i 6,50-12,90 zf za duza. —
Obserwujemy tendencje zwyzkowa, coraz wiecej oséb sie do
nich przekonuje. Znajomi znajomych przyprowadzaja swoich
znajomych — twierdzi Pawet Janik, dodaje jednak — prébowa-
tem otworzy¢ zapiekanki w dwdéch miejscach, niestety bez
powodzenia, ale nie mam zamiaru rezygnowac.

Inne miejsca

Kupi¢ je mozna takze w pizzeriach czy punktach z kebabem.
Whbrew pozorom niektére z nich oferuja naprawde dobre
i ciekawe kompozycje, jak np. siecidwka Crazy Piramid Pizza
czy kielecki Bar Prosiaczek.

Jest wiec sie czym chwali¢. Zapiekanka nie tylko tryumfalnie
wraca na polskie ulice, ale i okazuje sie $wietnym pomystem
na biznes. Warto zauwazy¢, ze wiasciwie wszyscy ankietowani
przedsiebiorcy planujg w przysziosci rozwinac biznes w posta-
cifranczyzy lub kolejnych wiasnych punktéw. Zapiekanki to juz
nie tylko butka z pieczarkami i serem, mozliwosci jej podania
jest chyba nieskoriczenie wiele — barierg jest tylko wysokos¢
zapiekanki. Zeby weszla do pieca. 1@

Zorz Ponimirski. Zatozyciel bloga streetfood-
polska.pl. Wielbiciel Franca Fiszera i przedwo-
Jjennych Kimatdw knajpianych, tatara, golonki
i ulicznego jedzenia. Propagator rozwoju ruchu
foodtruckowego w Polsce.
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Gastro#@r Ma

wypozyczal ma

Gastro Magic Service

Moiliwos¢ wypozyczenia jest doskonalym rozwiazaniem pozwalajacym na jednoczesne podnoszenie standardu

organizowanych imprez, unikajac przy tym kosztow zakupu. Dodatkowo aby usprawnic i utatwi¢ Panstwu prace

W cenie wypozyczenia odbieramy brudny sprzet. Zapewniamy transport na terenie calego kraju, obsluge, pomaoc
w montazu | demontazu. Stawiamy na jakos¢ | profesjonalizm.
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Wypozyczalnia Gastronomiczna

e-mail: gms@gastrowypozyczalnia.pl = www.gastrowypozyczalnia.pl
ul. Siedmiogrodzka 20, 01-232 Warszawa, tel. 22 425 54 45, 506 058 128



